2023/2024 CHF 7.

1
_.';.‘
. ‘
-
!
1 1
.’
L4
‘ : i
" » .
-
.
L LD
L} -
-8 >
f
L4
-
i |
'8
- -
.

Y

Tachgoprach | Tekasott | Tischkallor | Backen

Das gewisse Etwas Heisse Sachen Klassiker, Jubilden, Neuheiten Lust auf Slisses?
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ROSENTHAL: TAC Allround
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Liebe Leserin

Lieber Leser

Landauf, landab rumort es in den Geschirrschran-
ken: irgendwie passen viele Teile nicht mehr zu-
sammen und nicht mehr zu dem, was und wie
man heute so isst. Viele neue Arten des Kochens
und Zubereitens sowie ein Rezepte-Mix aus aller
Herren Lander rufen nach Verdnderung. Da kom-
men Speiseteller, die sich mit leicht erhohtem
Rand fiir alles offen zeigen, genau richtig. Oder
Schalen, die sich fiirs Miisli am Morgen ebenso
gut eignen wie fiir den bunten Salat am Mittag,
die warme Suppe am Abend oder den Dip zum
Apéro und dabei jedes Mal das Auge und den
Gaumen aufs Neue erfreuen. Bowls und Allround-
Talente liegen im Trend. Was ebenso zdhlt, ist
abwechslungsreiche Asthetik vom Teller bis
zum Speisen-Arrangement. Pizza und Wraps,
Smoothies, Crunchiges und Cremiges, Food Pai-
ring, to go und to share, lokal oder glocal: ob
selbstgemacht oder geliefert, flir alles braucht es
ein ‘tragendes’ Element und Werkzeuge zum
Schneiden, Loffeln, Aufgabeln. Gleiches gilt fir
die neue Vorratshaltung, das Zubereiten und mo-
dernes Kochen, wo heute weniger einfach mehr
ist. Vorausgesetzt, die Qualitit stimmt. Genau da-
fiir gibt es das Fachgeschéft in Ihrer Ndhe. Dort
finden Sie alles fiir gutes Gelingen und besondere
Genussmomente in der Kiiche und am Tisch. Was
gestandene Klassiker und raffinierte Neuheiten
dazu beitragen konnen? Schauen Sie selbst!

Ihre
Brigitte Kesselring

1 Dekanter aus
Murano-Glas.
carlomoretti.com

2 Besteck Versace
vergoldet. Rosenthal
Meets Versace.
rosenthal.de

3 La Boule.
villeroy-boch.com

4 Brotteller Jungle
Animalier Wild.
Rosenthal meets
Versace. rosenthal.com
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Das gewisse

Produkte, die auffallen, weil sie das

hab
g Etwas

1 Lightness

Ob mit oder ohne Kerzen, als Duo, Trio oder mehr - oder einfach
als Unikat: die Kerzenhalter aus farbigem Borsolitglas sind ein-
fach ein Muss fir alle, die ihrem Interior einen beschwingt roman-
tischen Look verleihen mdchten. Die Wohnaccessoires von
like. by Villeroy & Boch sind mit ihren trendigen Farbténen und
Formen etwas Besonderes und eignen sich als Party-Highlight
ebenso wie als Geschenk oder fiir jeden Tag. Das Design der Ker-
zenhalter reicht von kettenférmig aufgereihten organischen Run-
dungen bis hin zur puren, glatten Form und fordert zu individuel-
len Mix & Match-Inszenierungen auf. Magisch: die von der Natur
inspirierten Farben Clay, Grape, Ice, Sage, Apricot und Lavender.
villeroy-boch.com

2 Wasserkocher-lkone 9093, 1It

1985 entwickelte Alessi mit dem amerikanischen Architekten Mi-
chael Graves zusammen den legenddren Wasserkocher 9093.
Jetzt prasentiert sich das weltbekannte Objekt mit dem kleinen
Vogel in einer neuen, kleineren Grosse und in zwei neuen Farben,
welche direkt aus der historischen Palette seines Schopfers tiber-
nommen wurden. Es gibt ihn mit hellblauem oder gelbem Griff
und rosafarbener Pfeife. Entworfen in den friihen 1980er Jahren,
hat die lkone vier Jahrzehnte tUberdauert und wurde immer in neu-
en Versionen présentiert. Sie wurde zu einem Objekt, das immer
wieder aufs Neue (iberrascht und den Geschmack der Verbrau-
cher auf eine Art und Weise trifft, wie es nur Klassiker dieser Art
konnen.

alessi.com

3 Marmorstein + Silber

Uberraschend anders und unikat ist die neue Marble Cut Edition
von Robbe & Berking. Nach der Bar-Kollektion, dem Barwagen,
The Box Besteckbox und den Frozen Black, anthrazit-schwarz-
beschichteten Messerklingen, setzt die renommierte Silbermanu-
faktur erneut Trends. Mit modernster Lasertechnologie werden
die Frozen Black Messer zu echten Unikaten. Einzigartig wie ech-
ter Marmor gleicht in der Marble Cut Edition keine Messerklinge
der anderen. Und auch die dazugehdrige Besteckbox The Box ist
im trendigen Marmordesign ein echter Blickfang. |hr eleganter
Inhalt: je sechs versilberte oder silberne Meniloffel, Mentgabeln,
Meniimesser und Kaffeeloffel der Kollektion.

robbeberking.de

4 Einfach cool!
Wer denkt bei dieser heissen Tasche schon an eine Kihltasche -
aber genau das ist sie wirklich. Sie heisst City Basket, ist ein De-
signprodukt der Marke BE Cool./Wunasia und kommt nicht nur in
Gold, sondern auch in Silber oder Roségold und sommerlichen
Farben daher. Der neue City-Basket ist durch die hochwertige
Isolierung eine zuverldssige Kiihltasche, die beim Einkaufen,
Picknicken und auf Ausfligen alles frisch hélt. Passt auch
ideal in den Velokorb, somit ist der Einkauf umweltscho-
nend erledigt und die Lebensmittel sicher und kiihl nach
Hause transportiert. Gesehen bei muff-haushalt.

ch



1 Robbe & Berking: Teekanne Alta aus Sterlingsilber, Teesieb mit Griff aus Corian.
2 Silbermanufaktur Sonja Quandt: Handgefertigtes Silberbesteck Bauhaus aus der
Bauhauszeit. 3 Rosenthal: Die Teekanne des Teeservice TAC1 von Bauhaus-Griinder
Walter Gropius (1883 - 1969) hatte 1969 Premiere und wurde zum Kultobjekt.
4 Riedel: Die unvergleichlichen Dekanter und Glaser der Glasmanufaktur versprechen
perfekten Trinkgenuss. 5 Forge de Laguiole: Neben den beriihmten Messern wurde
das Sommelier Messer zum legendédren Objekt. Hochglanzpoliert mit Griff aus Fassei-
che mit Gravur des Hebels (Pinot Noir). 6 Fiirstenberg Porzellanmanufaktur: Die Ge-
schirrkollektion CARLO Este verbindet Neoklassizismus und Moderne - prédestiniert
fiir einen Klassiker. Die Henkel sind handgefertigt. Ein Entwurf des italienischen Archi-
tekten und Designers Carlo Dal Bianco. 7 Le Creuset: Ein Bréter von Le Creuset halt
ein Leben lang und wird dabei immer besser und schoner. 8 Mono: Die Teekanne
Mono Filo von Tassilo von Grolman hat Designgeschichte geschrieben. Made in Ger-
many. 9 Stelton: Die EM77 Isolierkanne, entworfen von Erik Magnussen,
wird seit 1977 in Dénemark hergestellt und wurde zur weltbekannten Sti-
likone. 10 Carlo Moretti: Der Name steht fiir schonstes Murano Glas, fiir
handgefertigte Meisterwerke der Glaskunst aus der Werkstatt auf der

legendéren Insel.
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enn etwas iber Jahrzehnte erfolg-

reich am Markt ist, verdient es gerade
in unserer schnelllebigen und wettbewerbsinten-
siven Zeit Beachtung und Hochachtung - ob es
um ein Produkt, eine Marke oder ein Unterneh-
men geht. Herkunft und Geschichte sind ein Ver-
sprechen und werden je langer je mehr geschatzt.
Schliesslich erfordert es Uberdurchschnittlichen
Effort, iberzeugende Leistungen und Einzigartig-
keit, um sich gegeniiber allem und allen anderen
auszuzeichnen und nachhaltig erfolgreich zu sein
- seien es exzellentes Handwerk, eine geniale Er-
findung oder herausragendes Design. Was immer
es sein mag, trifft es den Geist der Zeit, der Nut-
zer, der Kaufer - und das tiber Jahre, Jahrzehnte
und gar tiber Jahrhunderte hinweg. Aktuelle Bei-
spiele gefdllig? Voila:

Hinter jedem Jubildaum steckt eine grossartige Geschichte.

1748: Villeroy & Boch

Villeroy & Boch steht fiir zeitlose Eleganz, innova-
tives Design und aussergewohnliche Qualitdt. In
den 275 Jahren des Bestehens hat Villeroy & Boch
mit schonen Produkten begeistert und auch un-
ternehmerisch Zeichen gesetzt: 1748 begannen
Frangois Boch und seine drei Sohne Keramikge-
schirr und Accessoires herzustellen. 1836 fusio-
nierte Jean-Francois Boch mit dem erfolgreichen
Steingut-Produzenten Nicolas Villeroy zur Firma
Villeroy & Boch. Aus dem Zusammenschluss ent-
stand einer der ersten Weltkonzerne des 19. Jahr-
hunderts. Mit zahlreichen limitierten Editionen
sowie mit Trendfarben wie Beige in der Kollektion
NewMoon, hier kombiniert mit schwarzen Einzel-
teilen von Manufacture Rock, wird das Jubildum
gefeiert. VILLEROY-BOCH.COM
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4 Carretto Siciliano Moka Express. bialetti.com &
Champagne Réserve Brut Ter cru, Sélection
Mdvenpick, Frédéric Malétrez. moevenpick-wein.
com 6 Kisag Thermo-Whip. kisag.ch 7 Kollektion
Strate von Cristel. cristel.com 8 Special Edition Kai
Shun Premier Kiritsuke 13. world-of-knives.ch

radmaschinen werden fast ausschliesslich in
Handarbeit hergestellt, verbinden formvollendete
Details und prazise Mechanik, Tradition und Mo-
derne. Von der (ausverkauften) Special Edition
zum 125. Jubildum, einer mit glanzendem Blatt-
gold veredelten Volano B114 Passion, ist noch ein
Exemplar im Berkel Shop-in-Shop bei Muff-Haus-
halt in Sissach zu bewundern. MUFF-HAUSHALT.CH;
THEBERKELWORLD.COM

1933: Bialetti Moka

Vor 90 Jahren machte Bialetti mit der Moka Ex-
press die Kunst der Kaffeezubereitung zu einem
Ritual in jedem italienischen Zuhause. Die Moka
wurde in ihrem Art déco Stil und der unverwech-
selbaren achteckigen Form, zu der sich Bialetti
von der Faltenrock-Silhouette seiner Frau hatte
inspirieren lassen, auf der ganzen Welt zu einem
Symbol fiir Made in Italy. Das einzigartige Design
prasentiert sich zum Jubildum in einem «Kleid»
von Dolce&Gabbana. Die Carretto Siciliano Moka
Express ist eine raffinierte Kombination aus Stil
und Design. Mit seinen farbenfrohen Designs war
der sizilianische Carretto schon immer eine
Inspirationsquelle fiir die Schopfungen von
Dolce&Gabbana. Die typische Ikonographie macht
die traditionsreiche Kaffeemaschine nun zur kul-
tigsten ihrer Geschichte. BIALETTI.cOM

1948: Movenpick

Seit der Eroffnung des ersten Movenpick Restau-
rants vor 75 Jahren in Ziirich steht die Marke fir
eine Welt voller Genuss und Leidenschaft. Von
Anfang an gehorte das Angebot einer hochstehen-
den Weinauswahl dazu und war ein wichtiger Be-
standteil des Konzeptes von Unternehmensgriin-
der Ueli Prager, der mit seinen Restaurants einem
neuen Stil moderner Gastfreundschaft den Weg
ebnete. Der erste Movenpick Weinkeller wurde
1962 im Ziircher Enge-Quartier eréffnet. Heute ist
Movenpick Wein Importeur und ein fiihrender
Premium-Weinfachhéndler in der Schweiz, Liech-
tenstein und Deutschland. Das Sortiment belduft
sich auf tiber 3000 verschiedene Weine von nam-
haften Winzern aus der ganzen Welt. Neben dem
stationdren Handel liegt der Fokus auf dem On-
linehandel, einer inspirierenden digitalen Shop-
pingwelt. MOEVENPICK-WEIN.COM

1958: Kisag Rahmblaser

Als Walter Kissling 1945 in Bellach bei Solothurn
die Kisag AG griindete, ahnte er noch nicht, dass
eine seiner Erfindungen einmal zu einem interna-
tionalen Star in der Welt der Kiiche und Koch-
kunst werden wirde. 1958 liess er seinen Kisag-
Blaser patentieren, ein Kiichengerdat zur
Herstellung von Schlagrahm mit einem eigens
entwickelten Kapselsystem. Die Rahmblaser wur-
den schnell zu einem Bestseller und verkauften
sich millionenfach: der «Kisag-Bldser» wurde zum
Inbegriff und Synonym fiir Rahmbldser schlecht-
hin. Er gehort zum Werkzeug der Sternekdche, ist
aus keiner Profikiiche wegzudenken und auch
Hobbykdche schdtzen seine Vielseitigkeit. Von
kalt bis heiss, von Desserts und Getranken bis hin
zu Saucen, Suppen und hochstehenden kulinari-



1 Die Kollektion wird in Erdténen von Hand bemalt, wobei die natiirliche Farbe des Tons
belassen und lediglich transparent glasiert wird. 2 Die Teile der Kollektion sind dank der
einzigartigen Farbenharmonie frei untereinander kombinierbar. Der Kudu ist eine Neuin-
terpretation des klassischen Gmundner Hirsches. 3 Die Afrika-Edition umfasst wunder-
schone Dekore, welche die Tiere des Landes zum Thema hat. Namib ist hingegen von der
Kiisten- und Nebelwiste des Landes inspiriert. 4a/b Die Gmundner Lodge verbindet
Luxus mit Nachhaltigkeit und ist ein Ferien-Resort mitten in der Wildnis, das seinesglei-
chen sucht.

Alle Bilder: Gmundner Keramik gmundner.com / Gmundner Lodge gmundner-lodge.com

Afvika—Edilion

Die Sonderedition von Gmundner Keramik ist eine Hommage an
Namibia - und gleichzeitig Auftakt in eine neue Ara.

as verbindet eine traditionsreiche

osterreichische Keramikmanufaktur
mit Namibia, einem der vielfdltigsten Lander des
roten Kontinents? Der Schlissel findet sich bei
Markus Friesacher, seit 2018 Eigentlimer des Fa-
milienunternehmens Gmundner Keramik und
dessen jahrzehntelanger tiefer personlicher Be-
ziehung zu diesem Land. Bereits bei seinen ersten
Reisen in diese Welt purer Natur und rauer
Schonheit hatte er die Vision, hier einmal fiir ein-
zigartige Reiseerlebnisse zu sorgen und eine sich
selbst versorgende Lodge aufzubauen. Die Vision
ist Wirklichkeit geworden. Angetrieben von Inno-
vationsgeist und einem tiefen Respekt fiir jahr-
hundertealte Traditionen und Handwerkskunst,
treibt er die Entwicklung von Gmundner Keramik
voran und hat mit der Erdffnung der Gmundner
Lodge in Namibia eine neue, kulturiibergreifende
Ara eingeldutet. Sie kommt vollendet auch in ei-
ner neuen Keramik-Kollektion zum Ausdruck.

Dekore in natiirlichen Erdténen

Die Afrika-Edition von Gmundner Keramik ver-
dankt ihre Entstehung der Lodge-Vision von Mar-
kus Friesacher. Ihre Besonderheit kommt in ihrer

Urspriinglichkeit und Naturbelassenheit zum Tra-
gen: Jedes einzelne Stlick wird in Erdténen von
Hand bemalt, wobei die natiirliche Farbe des Tons
belassen und lediglich transparent glasiert wird.
Etosha, benannt nach dem Nationalpark Namibi-
as, zelebriert dabei die Artenvielfalt des Landes.
Namib ist hingegen nach Afrikas einzigartiger
Kisten- und Nebelwiiste benannt. Dank der ein-
zigartigen Farbenharmonie lassen sich die Teile
der Kollektion uneingeschrankt untereinander
kombinieren. Abgerundet wird sie mit der Neuin-
terpretation des klassischen Gmundner Hirsches,
dem KuduKudu, sowie mit den Tieren der Wildnis
wie Leopard, Elefant, Giraffe, Lowe und Zebra.

Weitere Neuheiten

Mit kreativen neuen Designs unterstreicht
Gmundner Keramik den Aufbruch in die Zukunft.
Ob mediterran inspirierte SAN-Edition mit Kova
und Ahita oder sommerlich-maritime Westwing
Edition mit Hummer: Die handbemalten Keramik-
stiicke machen Lust auf Abwechslung und immer
wieder neues Kombinieren.

(Beispiele siehe Tischkultur Seite 23)
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eisses Porzellan mit raffinierten

Struktur- und Formdetails, softes
Stone-Dé€sign in Blau- und Sandténen, auch ein
Hauch von Rosé darf dabei sein, sowie Motive aus
allen Naturwelten sorgen fiir Furore auf dem
Tisch. Die neuen Geschirrkollektionen verbreiten
Eleganz, verstromen Lebensfreude, gehen fanta-
sievoll auf spontane Einladungen ein und machen
jedes Essen zu einem kleinen Fest. Vor allem aber
dokumentieren sie den ganz personlichen Le-
bensstil, zeugen von Savoir-faire und Savoir-vivre.
Ganz nah im Fachgeschaft beginnt das Vergni-
gen.

1 Rosenthal: Junto Stoneware, Dune. Das natiirliche, warme
Beige unterstreicht die sinnliche Wirkung des Materials (Stein-
zeug) und den Handmade-Look der Kollektion. Eine speziell entwi-
ckelte Farbglasur verleiht den einzigartigen Farbverlauf. Design:
TonettiDesign mit Mario Padiglione. 2 POTT: Das Besteck Portfo-
lio der renommierten Marke (pott-bestecke.de) umfasst 19 ver-
schiedene Serien, die zwischen 1935 und 2003 gestaltet wurden,
darunter POTT 42, Besteck 2742. 3 Le Creuset: Le Coupe. Die
neue Geschirrserie in trendorientiertem Design ist aus ofenfes-
tem Steinzeug und in vier ruhigen, zeitlosen Farben erhéltlich. 4
KPM Berlin: URBINO Corso Blau. Das neue Dekor basiert auf ei-
nem von der Mitte nach aussen fliessenden Farbverlauf in Ingla-
surmalerei, die besonders langlebig, kratz- und spiilmaschinen-
fest ist. 5 FURSTENBERG: DATUM Dots Dekor. Der neue Dekor
auf den doppelwandigen To-Go Thermobechern aus Porzellan
spielt mit den Sinnen (sind es Punkte oder Gitter?). Neben der
glasierten weissen und der satinierten mattweissen Variante zeigt
sich der To-Go Thermobecher in trendigem Punkt/Gitter-Design
in Rot, Blau oder Grau. Design von Foster + Partners. 6 Le Jac-
quard Frangais: Webkunst seit 1888. 100 % der Kreationen wer-
den in der historischen Fabrik in Gérardmer (Vogesen) gewebt.
Sie zeichnen sich durch ihre Qualitét, ihre dezenten, typischen
Webmuster und leuchtende Farben aus. 7 Gmundner Keramik:
Der handbemalte Hummer ziert ausgewahlte Stiicke des Sorti-
ments und ist zeitlich limitiert erhéltlich. Jedes Stiick wird von
Hand gefertigt. Bild links: Die Maler und Malerinnen der Manufak-
tur haben sich von den Kunstwerken und Originalfarben der afri-
kanischen San inspirieren lassen und in der gleichnamigen Kollek-
tion Geschirrteile von besonderer Ausstrahlung geschaffen.

TAVOLA 2024
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Grosse Kochkunst dank bestem Werkzeug und Gerat.

TAVOLA 2024

Neues Kochen:

rundvoraussetzung fiir grosses Kochen sind

sicherlich Begeisterung, Fertigkeit, Fantasie
und“Wissen des- und derjenigen, die am Herd
oder Grill stehen. Dann kommen jedoch nicht die
Zutaten, sondern die Werkzeuge und Gerite, mit
denen man hantiert und kooperiert, um das Beste
aus Lebensmitteln und Gewdirzen etc. herauszu-
holen. Moderne, intelligente Technik hilft da
ebenso wie Perfektes aus der Manufaktur: vom
Herd bis zur Pfanne und zum Grill, vom Mixer bis
zum Spezialmesser. Aktuelle Highlights und eine
echte Koch-Revolution hier auf einen ersten Blick
- ausfiihrliche Beratung und heisse Tipps dazu
gibt’s dann im Fachgeschift.



6a

6b

1 Le Creuset: gusseisernes Kochgeschirr seit 1925. Jedes Stiick ist ein Uni-
kat, das in aufwendiger Handarbeit gefertigt wird. Mit Nectar erweitert die
Marke die leuchtende Farbpalette um ein sattes Goldgelb: ultimatives Koch-
und Essvergniigen. 2 Cristel: Strate. Puristische Edelstahlpfannen aus
Frankreich mit grosser Tradition. Geeignet fiir alle Herdarten, schnelle und
gleichméssige Hitze, stapelbar, unverwiistlich. 3 Kisag: 3 SWISS Sparsché-
ler Spezial. Swiss Made und ultrascharf sorgen diese drei fiir Perfektion.
Soft Skin schélt die diinnen Schalen z.B. von Tomaten, Paprika, Mangos
oder Kiwis. Julienne macht ruckzuck feine, dekorative Streifen aus Obst und
Gemise. Und der Classic Peeler eignet sich fiir alles und alle, sogar flr
Linkshander. 4 Drosselmeyer: Starker Nussknacker , gemacht fiir feine Ker-
ne unter harter Schale. In verschiedenen Farben erhéltlich. 5 Ankarsrum:
Geniale Maschine. Die schwedische Kiichenmaschine aus Ankarsrum ist
das ideale Haushaltgerét fiir alle, die gerne selber kochen und backen. Sie
ist fiir alles zu haben und eine Allrounderin fiirs Leben. Genial: eine neue
Edelstahlschiissel und der Glacé-Aufsatz! 6a/b WIRED COOKING: Die
Koch-Revolution. Der Kochtopf, entwickelt von einem Ziircher Start-up, eig-
net sich fiir fast alle Kochprozesse und macht viele andere Gerate Uberflis-
sig. Der Wired Cooker ist der erste Kochtopf mit genauer Temperaturkontrol-
le und bendtigt dafiir nur eine Steckdose und ein Smartphone. Die Warme
wird direkt im Topfboden produziert, die gewlinschte Temperatur wird in ei-
ner App angegeben, der Regler in der Elektronikbox steuert via Temperatur-
sonden die Temperatur im Wired Cooker je nach Kochprozess und Rezept.
Sous-Vide, Fritieren, Garen auf den Punkt. 7 FRXSH: Mousse Chef. Er be-
herrscht das ganze Repertoire eines Frozen Food Processors aufs Beste:
ultrafeines Moussieren tiefgefrorener Speisen ohne Auftauen ist seine abso-
lute Kernkompetenz. Die Moussier-, Cut- oder Aufschlag-Intensitét ist ein-
stellbar und setzt neue Massstdbe bei Aromen, Struktur und Wohlge-
schmack. Swiss Made. Alle Bilder: zVg Hersteller geméss Angabe.

DUO 2iN1 FONDUE TOPF

DUO 2IN1 FONDUE TOPF

aus emailliertem Gusseisen | Art. 25102-00

Er eignet sich nicht nur fur alle
Fondue-Variationen, sondern auch
zum Kochen, Braten, Schmoren
oder Brot backen — der multifunk-
tionale Topf mit hervorragender
Warmespeicherungist fur alle Herd-
arten geeignet und ein Must-have in
der Kuche. Mehr Informationen und
ein leckeres Brotrezept finden Sie
aufunserer Website.

MEEE kisag.ch/sbrinz-brot

WIR SIND DA:
IGEHO-MESSE

HALLE 1.0/ C410

oKisag

KISAG AG | CH-4512 Bellach
kisag@kisag.ch | www.kisag.ch
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1 Big Green Egg: Grillen, Backen, Garen, Rauchern. Die fiir das
Big Green Egg verwendete Keramik reflektiert die Hitze innerhalb
des EGGs, sodass ein Luftstrom entsteht, der die Zutaten und
Gerichte besonders zart macht. Fir unzahlige grossartige Geniis-
se im Sommer wie im Winter. 2 Le Creuset: Grillpfannen. Die
gusseisernen Grillpfannen und -platten versprechen und halten
einzigartige Geschmackserlebnisse. In verschiedenen Formaten
und Gréssen punkten sie mit erstklassiger Qualitat und Top-Resul-
taten inklusive typischem Grillmuster. 3 Hoefats: Fire Kitchen. Die
mobile Outdoor-Kiiche mit Feuerschalen Aufnahme passt fiir alle
Feuer-Bowls der Marke und ermdglicht Kochen und Grillen auf
drei Ebenen mit Arbeits- und Ablagefldchen. 4 Hoefats: Feuer-
handschuhe. Sie sind aus atmungsaktiver Aramidfaser, an-
schmiegsam und bis zu 500°C hitzebestandig - damit man Heis-
ses jederzeit voll im Griff hat. 5 world of knives: Wok Tranchierset.
Es wird in Solingen geschmiedet, liberzeugt in Preis und Leistung,
hat Griffe aus Olivenholz und ist ein idealer Begleiter beim Tran-
chieren, den man nie mehr missen méchte.
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Konfiture vom besten

eht es ums Kochen von Konfitlire, schworen Kenner auf Kupferpfan-

nen. Das hat seine guten Griinde. Kupfer hat aufgrund seiner Zu-
sam¥fiensetzung eine entkeimende Wirkung und sorgt dadurch fiir eine
langere Haltbarkeit. Dank der Kupferionen bleiben zudem die Farben der
Friichte beim Kochen erhalten. Und es braucht weniger Zucker, da Kupfer
das Gelieren unterstiitzt. Apropos Zucker: Judith Erdin verwendet fiir ihre
Zwetschgen-Konfi keinen Gelierzucker - siehe Rezept auf streusel.ch. Das
sind doch alles gute Argumente, um endlich wieder einmal den Kochloffel
fiir selbstgemachte Konfitiire zu schwingen! Was es sonst noch braucht:
Waage, Glaser, Trichter und gutes Werkzeug.

1 Kupferpfannen von de Buyer und anderen flihrenden Herstellern am besten aus dem Fachge-
schéft, inklusive einer grossen Portion Erfahrung und Beratung. 2 Schmeckt wie friiher und wie
richtige Konfi: Zwetschgen Konfitlire nach dem Rezept von streusel.ch 3 Einmachgldser von Weck
sind Klassiker vom Besten: Sturz-, Tulpe-, oder Zylinder-Form? 4 Trichter-Set von Gefu. & Pflaumen-
Entsteiner von Gefu.

KOCHEN, BACKEN



