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TRENDIGE SERVIER-IDEEN 2017

Wie man Eindruck macht
Frische Säfte, Kuchen aus intelligentem Geschirr und nordische Inspirationen –  
die Trends der „Ambiente Frankfurt“ machen Caterings spektakulär. Womit  
sich 2017 punkten lässt, fassen wir zusammen.
Redaktion: Roland Graf

Rote Edelteile
Mit pfiffigen Servier-Ideen war auch ASA  
in Frankfurt vertreten. Neben der Linie 
Coppetta, die sich für Fingerfood oder das 
Backen von Muffins eignet, stellten die 
Geschirr-Spezialisten aus dem Westerwald 
die knallrote Serie „à la maison“ vor. Mit den 
leichten Unebenheiten durch die Craquelé-
Technik und ihrer lavaroten Glasur stellen die 
Steinzeug-Teile einen echten Hingucker dar.

www.asa-selection.com

„Skandi“ ist sexy
Nordischer Chic war trendy unter den Aus-
stellern: So widmete nicht nur Ritzenhoff 
dem hohen Norden eine eigene Marke 
namens Livø, auch Zwiesel-Glas stellte seine 
Kooperation mit dem schwedischen Design-
duo Bernadotte & Kylberg vor. Tapas-Sets 
von Christian Bitz, die mit dem Kontrast zwi-
schen mattem Steingut und Knochenporzel-
lan spielten, waren eine weitere Entdeckung 
für Caterer.

www.scandinavian-lifestyle.de

● Paloma launcht die sommerliche Limonadensorte „Pink Watermelon“. ● Thermomix stellt die Küchenmaschine „TM5“, die per „Cook Key“ mit 
einer Rezept-Datenbank verbunden ist, vor. ● Neue Präsidenten: Kurt Feiler leitet die Renommierten Weingüter Burgenland (RWB), Hans Setzer 
die Weinviertel DAC-Winzer. ● Robbe & Berking goes Bar; „Martelé“ heißt die silberne Cocktail-Kollektion.

NEWSTICKER

Das Beste für Ihren Event!
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Schürzen-Jäger
Ob Barista, Burger-Brater oder Bartender – die „Craft“-Optik 
ist momentan dominant. Handwerk steckt auch im perfekten 
Outfit, das Dutch Deluxes an ihrem Stand präsentierten. Die 
in Holland gefertigten, waschbaren Lederschürzen mit ver-
stellbarem Nackenband und zwei Taillenbändern gibt es in 
schrägen Farben und verschiedenen Ledern. Da ist für jeden 
Lokal-Typ etwas dabei.

www.dutchdeluxes.com

Dänischer Bambus
Nordische Inspirationen sind in der Küche nach wie vor 
weltweit angesagt, aber auch Nachhaltigkeit bleibt ein 
Thema – das Bambus-Geschirr von Galzone vereint 
beide Trends. Wenn einmal nicht mehr damit serviert 
wird, verrottet das dänische Geschirr aus dem Biomate-
rial ohne Rückstände. Wobei Designs wie die Schüssel-
Serie „Lid on!“ dafür allerdings eindeutig zu schön sind.

www.galzone.dk

Saftige Quelle
Saft aus dem Packerl? Stilvoller und 
vitaminreicher geht das mit der 
Messe-Neuheit des Schweizer Her-
stellers Novissa vom Bieler See. Der 
4-in-1-Entsafter erzeugt mittels Zen
trifuge besonders cremige Säfte. Fürs 
Catering angenehm: Der „Vita Juice“ 
kann nicht nur entsaften, sondern 
auch pürieren. So bringt ein Gerät 
gleich mehrere frische Obst- und 
Gemüsevarianten zu den Gästen …

www.novissa.com

Formen-Zauber
Regelrechte Inszenierungen für alle Des-
serts ermöglichen die beiden neuen Ku-
chen- bzw. Eis-Formen „Magia del Tempo“ 
bzw. „Ali di Fata“ des italienischen Patisse-
rie-Spezialisten „silikomart“. Eine filigrane 
Gebäck-„Haube“ ist nur ein Ergebnis der 
Neuzugänge der „TortaFlex“-Reihe, ergänzt 
wurden sie auf der Messe mit diversen 
Textur-Matten für die perfekte Oberfläche.

professional.silikomart.com

Das Beste für Ihren Event!

Cateringkultur.at -7
%

 K
en

ne
nl

er
n-

Ra
ba

tt 
 

au
f I

hr
e 

Er
st

be
st

el
lu

ng

� Catering

Fo
to

s: 
AS

A 
Se

le
cti

on
/Q

ue
lle

: T
re

nd
Xp

re
ss

 (2
), 

Ch
ris

tia
n 

Bi
tz

/Q
ue

lle
: T

re
nd

Xp
re

ss
 (2

), 
 

D
ut

ch
de

lu
xe

s, 
G

er
t L

au
rs

en
, S

kiv
e,

 D
en

m
ar

k;
 S

ilik
om

ar
t, 

N
ov

iss
a/

Q
ue

lle
: T

re
nd

Xp
re

ss

42_43_Catering_kk.indd   43 04.04.17   16:34


	42_MuE_2_2017_x4.compressed
	43_MuE_2_2017_x4.compressed

