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Dekorieren

Viel Freude beim Backen

Nostalgisch Backformen 
aus Kupfer liegen wieder im 
Trend. Hochwertig gefertigt 
von der Kupfermanufaktur 
Weyersberg, ab ca. 160 Euro

Höhepunkt Zum Fest verwöhnen wir unsere Lieben gern mit 
besonderen Köstlichkeiten. In Frankreich gehört die traditionelle 
Bûche de Noël als krönender Abschluss zum Weihnachtsmenü. 
Zur Herstellung der Rolle aus leichtem Biskuit und Schokocreme 
eignen sich halbrunde Backrinnen aus glattem Edelstahl mit 
abnehmbaren Enden optimal. Die eckige Variante der Form wird 
gerne für Terrinen oder Pasteten verwendet. Ab ca. 22 Euro über 
www.debuyer-brandshop.com 
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Die Vorfreude auf die 
Advents- & Festtage
steigt bei uns mit 
schönen Utensilien  
für Stunden voller 
Backspaß und  
Plätzchenglück.

Zum Anbeißen süß ist der kugelrunde 
Schneemann. Die Backform dazu gibt es 
über Staedter-Markenshop.de, ca. 22 Euro

Blickfang Diese Tortenplatte 
erinnert farblich an süßen Honig 
und passt perfekt auf die Weih-
nachtstafel. Von Ib Laursen, für ca. 
40 Euro bei Geliebtes-Zuhause.de

Quirlig Solch ein 
Handmixer ist stets  
griffbereit für Weih-
nachtsbäcker. Farb- und 
formschön im Retro-Stil, 
von Smeg, ca. 150 Euro

Musterhaft Die weihnachtlich gravierte Teigrolle von Folkroll 
bringt Plätzchen & Co. groß raus. In drei Größen, ab ca. 20 Euro

Stilvoll Gegen ein Malheur in der Backstube 
hilft eine Schürze. Passend im Design von 
Alpen Home, ca. 22 Euro, über Wayfair.de

Küchenhelfer 
Weihnachten auf  

Nordisch: Keramik-
schüssel mit floralem 

Dekor von KitchenAid, über 
Kochform.de für ca. 90 Euro

Praktisch 
und zugleich 

hübsch anzusehen 
sind diese bunten 

Teigschaber aus 
Silikon von Rice. Im 

4er-Set, ca. 10 Euro, 
über FineNordic.de

Mitbringsel Diese Engel haben Sternengrüße  
im Gepäck und sind zum Vernaschen fast zu schade.  
Ausstechförmchen von Backfreunde.de für ca. 4 Euro


