
Einladende Plätze in  
Weiß, Pastell oder Bunt

Wir decken den Tisch für  
die Familie und die Gäste 

Zauberhafte Dekorationen 
und Frühlings-Arrangements

FROHE OSTERN!

Leckere herzhafte und 

süße Rezepte zum Fest

Deutschland € 4,20 • Schweiz SFR 8,20 • Österreich € 4,80 • BeNeLux € 5,00 • Dänemark DK 42,00 
Finnland € 5,90 • Griechenland € 5,10 • Tschechien Kč 115 • Italien € 5,00 • Estland € 4,70 • Polen PLN 22,00  

Litauen € 4,40 • Spanien € 5,00 • Portugal € 5,00 • Slowakei € 5,10 • Slowenien € 4,90 • Lettland € 4,70
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Großes  

OSTER-
GEWINNSPIEL 

mit vielen  

Preisen!

FRUHLING

Saison-Start
Neue Ideen zum

WOHNIDEEN
ZUM WOHLFÜHLEN

• Stilvoll einrichten 
• Schön dekorieren  
• Einfach selbermachen
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Liebe Leserinnen, 
liebe Leser! 
Langsam werden die Tage wieder länger. Die Sonnen-
strahlen gewinnen an Kraft und die Sonne wärmt uns 
wieder ein wenig. Sobald Schneeglöckchen und Kro-
kusse ihre Köpfchen aus dem Boden herausstrecken, 
gehen wir mit großen Schritten auf den Frühling zu. Die 
Frühjahrsmüdigkeit streifen wir lässig ab. Wir wollen wie-
der raus und uns bewegen. Und drinnen? Da sehnen wir 
uns nach frischen Farben: Möbel, Wände, Accessoires in 
Pastelltönen oder knallig bunt (ab Seite 30) versprühen 
gute Laune. Mit unseren Tisch-Ideen (ab Seite 16) und 
den bezaubernden Blumen-Arrangements (ab Seite 44) 
lassen wir den Lenz ins Haus hinein. Wir kochen leckere 
Frühlingsgerichte (ab Seite 20) und auch Ostern kommt 
nicht zu kurz! Mit köstlichen Rezepten (ab Seite 22), 
fröhlichen Fundstücken und unserem großen Osterge-
winnspiel (ab Seite 36) lassen wir die Vorfreude zum  
Fest aufkommen. Wir laden Sie ein, mit uns das ein  
oder andere Kreativprojekt umzusetzen, z.B.  
hübsche Deko mit Schmetterlingen (ab Seite 40).  
Oder möchten Sie Ordnung schaffen (ab Sei-

te 56), Ihren eigenen Wohnstil herausfin-
den (ab Seite 60)? Lassen Sie sich von 
unserer aktuellen Zeitschrift inspirieren 
und holen Sie sich zahlreiche Anre-
gungen für Ihr Zuhause. Wir wünschen 
Ihnen eine schöne Frühlingszeit.

Ihre Redaktion
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Frühling 

Das Frühjahr ist die Zeit des Neubeginns. 

Jetzt wollen wir neue Arrangements, frische 

Blumen und ganz viel Sonnenschein!

Für Sie entdeckt Das LED-Nachtlicht 

„Fat Bird“ aus Porzellan von Present Time kann 

nicht nur leuchten, sondern auch als Deko 

verwendet werden. Ein paar Fotos, eine kleine 

Blume dazu, und schon haben Sie ein kleines 

persönliches Arrangement geschaffen. (In  

2 Größen, ab 9,95 €, bei car-moebel.de)

Ostergrüße im Scandi-Look Ein Sonntagsbrunch gehört zu 

den Osterfeiertagen einfach dazu. Und mit der neuen räder-Kollektion im 

Design „Sowa“ lässt sich die Tafel mühelos schick eindecken. Die Hasen-

bande aus Porzellan (Set aus 2) fühlt sich in der Gruppe am wohlsten. 

Die Eiervase ist ein zeitloser Klassiker, der sich schlicht in die  Dekoration 

einfügt und den Frühling mit frischen Blumen willkommen heißt.

zu Besuch!

Start in die Blüten-Saison Eimer, Krüge und Schalen voll mit hüb-

schen Pflanzen und  Blüten, dazu ein Osterhase und Ostereier in verschiede-

nen Größen – das versetzt die kleine Holzterrasse in fröhliche Stimmung. F
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Zum Einkuscheln Die Riema Decke 

„Finn“ aus hochwertiger Bio-Baumwolle, 

hält angenehm warm und eignet sich nicht 

nur für kuschelige Stunden auf der Couch, 

sondern auch für kühlere Frühlingstage  

im Garten oder auf dem Balkon.

Blickfang im Garten Das entzückende Oster-Schaf „Justin“ (Loberon) ist das 

ideale Symbol für Frühling, Osterfreude und stilvolle Dekoration zugleich. Mit seinem 

flauschigen Fell und den lebensecht gestalteten Augen zieht es alle Blicke auf sich. 

Schenken & Gutes tun Das Wunderle 

Schmetterlingshotel ist eine nette Idee für ein Mit-

bringsel. Es bietet Unterschlupf bei Regen, Nässe 

und Sturm für die bunten Falter. In Werkstätten für 

Menschen mit Behinderung liebevoll mit Zweigen 

und Blumensamen befüllt, handgestempelt und 

verschlossen. (7,99 €, bei bloomling.de)
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Ganz dezent Diese Tischidee im Scandi-Style in 

Weiß und Grau schafft eine elegante Atmosphä-

re. Der Osterhase setzt dabei einen verspielten 

Akzent, der das Design hübsch unterstreicht. 

(Tischläufer „Sunny“ von Dekoria)

Hasendeko Hasendeko Ei-Schalen-

Duo „Monochrome 

Easter“ aus Keramik.  

(51,99 €, hoff-shop.de)

   Frühlingsstimmung
 auf dem Tisch

grüne Ostern grüne Ostern Das 

Porzellan-Geschirr 

„Eucalipto“ kommt auf 

den grünen Tischsets 

und dem Tischläufer 

„Tropical Island“ schön 

zur Geltung. (Dekoria)

Jetzt fehlen nur noch die Gäste!Jetzt fehlen nur noch die Gäste!
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Aufgeblüht Aufgeblüht Schnelle Tischdeko für die Gäste: 

Eine kurz geschnittene, blühende Rose, ein 

farbiges Osterei und kleinere Wachteleier in 

einer Dessertschale angerichtet.
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Leckere 
Frühlings- 

rezepte

Jetzt haben wir Appetit auf  

zartes Fleisch, gesundes Ge-

müse und natürlich auf frische 

Erdbeeren und Kräuter.
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Zutaten (für 1 Quiche)

100 g Rucola • 2 Knoblauchzehen • 3 Eier  
• 150 g Ziegenkäse-Rolle • 250 g Mascarpone  
• 2 EL Weißweinessig • 1 ½ EL Honig • Meersalz 
• 1 runder Quiche-Teig • 6 Erdbeeren • Pfeffer

Zubereitung:

Backofen auf 180 °C vorheizen. Rucola waschen, 
abtropfen lassen und 90 g in einen hohen Mixbe-
cher geben. Knoblauch schälen und zusammen 
mit den Eiern, Ziegenkäse, Mascarpone, Essig 
sowie einem Esslöffel Honig zum Rucola geben 
und alles zu einer cremigen Masse pürieren. Nach 
Geschmack mit einer Prise Salz abschmecken. 
Quiche-Form einfetten und mit Teig auslegen. 
Rucola-Masse darauf verteilen und die Hälfte des 
restlichen Rucola darauf verteilen. Überstehenden 
Teig an den Seiten über die Rucola-Masse klappen 
und im Backofen auf mittlerer Stufe etwa 35 Minu-
ten goldbraun backen. Währenddessen Erdbeeren 
waschen, trocken tupfen, entstielen, in Scheiben 
schneiden und in einer Schüssel mit ½ Esslöffel 
Honig und dem restlichen Rucola vermengen. Mit 
Pfeffer abschmecken. Die herzhaft fruchtige Qui-
che abkühlen lassen, aus der Form nehmen, die 
Erdbeeren darauf verteilen und genießen.

Tipp: Rucola schmeckt frisch am besten, ist aber 
nicht allzu lange haltbar. In ein feuchtes Tuch ge-
schlagen, lässt sich das knackige Blattgemüse ei-
nige Tage im Kühlschrank aufbewahren.

Rucola-Quiche  Rucola-Quiche  
mit Erdbeerenmit Erdbeeren

Zutaten (für etwa 4 Personen)

4 Hähnchenilets • 1 Chilischote • 60 ml Olivenöl • 2 Knoblauchze-
hen • 300 g Tomaten • 1 Zucchini • 3 Lauchzwiebeln • 1 TL Zucker  
• 1 TL Koriander gemahlen • 1 TL grobes Meersalz • Holzspieße

Zubereitung:

Für die Tomatensalsa zunächst die Tomaten, Zucchini und Lauchzwie-
beln in feine Würfel bzw. Ringe schneiden, mit Zucker sowie 10 ml Öl 
mischen und ziehen lassen. Dabei gelegentlich umrühren. Nun für die 
Marinade Chili und Knoblauch ebenfalls sehr fein würfeln und mit Salz, 
Koriandersaat und restlichem Öl verrühren. Anschließend die Hähn-
chenilets mittig durchschneiden und auf die Spieße stecken. Jetzt 
die Hähncheniletspieße rundherum mit der Marinade bestreichen und 
circa 5 bis 7 Minuten je Seite auf dem Tischgrill oder Grill grillen oder 
in der Pfanne braten. Das Tomatensalsa in einem Glas anrichten und 
zusammen mit den Chili-Hähnchenspießen servieren.

Pikante Hähnchenspieße Pikante Hähnchenspieße 

Das schmeckt köstlich!Das schmeckt köstlich!
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Zutaten (für etwa 14 Stück)

225 ml Haferdrink • 30 g Margarine  

• 375 g Dinkelmehl Typ 630 • 1 Päckchen 

Trockenhefe • ¼ TL Salz • 1 TL Agavendick-

saft • 75 g frischer Bärlauch  

• 50 g Walnusskerne • 3 EL Olivenöl  

• 1 schwach gehäufter TL Bouillon (z.B. 

„Delikatess Brühe“ von Knorr) • Pfeffer

Zubereitung:

Haferdrink in einem Topf bei schwacher Hitze 

erwärmen, Margarine zufügen und zerlas-

sen. Mehl, Hefe und Salz in einer Schüssel 

mischen. Agavendicksaft und Haferdrink 

zufügen und mit den Knethaken eines Rühr-

gerätes zu einem glatten Teig verarbeiten. 

Teig zugedeckt an einem warmen Ort auf 

das Doppelte aufgehen lassen. Bärlauch 

waschen und mit Walnüssen und Olivenöl in 

einem Mixer zerkleinern. Die Bouillon unter-

mischen und mit Pfeffer abschmecken. Teig 

auf einer leicht bemehlten Arbeitsläche mit 

den Händen durchkneten. Zu einem Recht-

eck (40x30 cm) ausrollen. Bärlauch-Pesto 

auf dem Teig gleichmäßig verstreichen. Teig 

von der langen Seite her zu einer Rolle auf-

rollen. Mit einem Messer in ca. 4 cm breite 

Stücke schneiden. Teigstücke aufrecht auf 

ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech 

setzen. Den Stiel eines Kochlöffels mittig in 

die Brötchen drücken, sodass sie seitlich auf-

springen. Brötchen abgedeckt nochmals ca.  

15 Minuten gehen lassen. Brötchen mit etwas 

Haferdrink bestreichen und im vorgeheizten 

Backofen bei 180 °C (Umluft: 155 °C) ca.  

15 Minuten backen.

Vegane Brötchen Vegane Brötchen 
mit Bärlauchmit Bärlauch

Zutaten (für 2 Personen)

300 g Risottoreis • 900 ml Hühnerbrühe • 25 g Butter • 1 kleine Zwiebel  

• 1 EL Olivenöl • 3 Frühlingszwiebeln • 1 Bund frischer Schnittlauch • 100 g Erbsen • 

100 g dicke Bohnen • 150 ml Sahne • 3 EL Crème fraîche • Parmesan • Zitronensaft 

• Salz und Pfeffer

Zubereitung:

Die Hühnerbrühe in einen Topf geben und bei mittlerer Hitze erwärmen. In der 

Zwischenzeit 1 Zwiebel fein hacken. Die Sauteuse (Schwenkpfanne)* bei mittlerer 

Temperatur erwärmen und das Olivenöl hineingeben. Danach die Zwiebel und den 

Risottoreis hinzugeben und die Zwiebel glasig dünsten. Anschließend die Butter hin-

zufügen. Den Reis mit ca. 200 ml heißer Hühnerbrühe übergießen und leicht köcheln 

lassen. Immer wieder Hühnerbrühe aufgießen, sobald sich die Flüssigkeit reduziert 

hat. Der Reis ist nach etwa 15 Minuten gar. In der Zwischenzeit die Frühlingszwiebeln 

und den Schnittlauch fein hacken und beiseitelegen. Die Erbsen und die dicken Boh-

nen kochen, bis sie weich sind und anschließend mit kaltem Wasser abschrecken. 

Wenn der Großteil der Hühnerbrühe verdampft ist und das Risotto langsam weich 

wird, Sahne hinzufügen und alles zwei Minuten lang köcheln lassen. Die Sauteuse zur 

Seite stellen, Crème fraîche hinzufügen und mit geriebenem Parmesan, Zitronensaft, 

Salz und Pfeffer abschmecken. Erbsen und Bohnen unterheben und mit Schnittlauch 

und Frühlingszwiebeln garnieren. *Für die Zubereitung von Risotto kann sowohl ein 

Topf als auch eine Sauteuse, bzw. Schwenkpfanne verwendet werden.

Cremiges Risotto  Cremiges Risotto  
mit grünem Gemüse  mit grünem Gemüse  
und Kräuternund Kräutern
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aus der Backstube
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Saftige Schokoböden und luftige Schoko-Mokka-Sahne werden 
Schicht für Schicht zu dieser besonderen Ostertorte. 

Zutaten (für etwa 8 Stück)

Für den Teig: 1 Backmischung „Naked Cake Schoko“ von  
Dr. Oetker • 100 g weiche Butter • 2 Eier (Größe M) • 2 EL Milch  
• 1 Beutel Instant-Espressopulver;  Für den Belag: etwa 400 g  
kalte Schlagsahne • 100 ml Milch • 2-3 Beutel instant Espresso-
pulver; Zum Verzieren: Schokoladendekor z.B. Schokoladeneier, 
Schokohasen • Zuckereier • Mokkabohnen 

Zubereitung:

Zur Vorbereitung zunächst die Backform nach Anleitung (auf der 
Backform) aufstellen. Form auf das Backblech stellen. Backofen auf 
etwa 170 °C Ober- und Unterhitze vorheizen. Den Teig mit Fett, Eiern, 
Milch und Espressopulver nach Packungsanleitung zubereiten und im 
unteren Drittel des Backofens etwa 40 Minuten backen. Den Torten-
boden nach Packungsanleitung erkalten lassen und die Bodenplatte 
entfernen. Tortenboden zweimal waagerecht durchschneiden und den 
unteren Tortenboden auf eine Tortenplatte legen. Im nächsten Schritt 
wird der Schoko-Mokka-Sahne-Belag zubereitet. Dazu die Sahne und 
die Milch in einen Rührbecher geben. Mischung für den Belag (liegt 
ebenfalls der Backmischung bei) und Espressopulver zufügen. Alles 
mit dem Mixer (Rührstäbe) nach Anleitung steif schlagen. Ein Drittel der 
Schoko-Mokka-Sahne auf dem unteren Tortenboden verstreichen. Die 
beiden anderen Tortenböden ebenso bestreichen und zu einer Torte 
zusammensetzen. Die Schoko-Mokka-Torte mindestens 2 Stunden in 
den Kühlschrank stellen. Nun kann die Ostertorte mit dem Schokola-
dendekor, den Zuckereiern und den Mokkabohnen verziert werden. 

Zutaten (für ca. 50 Stück)

Für den Teig: 125 g Butter • 125 g SweetFamily 
Bio-Puderzucker • 3 Eigelb (Größe M) • 250 g Mehl 
(Type 550) • 1 Prise Salz • 50 g gemahlene Pistazien  
• Mehl zum Bearbeiten;  Zum Verzieren: 100 g Sweet-
Family Bio-Puderzucker • ca 2 EL Zitronensaft • 15 g 
gehackte Pistazien • ca. 80 g Zitronenmarmelade

Zubereitung:

Für den Teig Butter würfeln und mit den übrigen Zuta-
ten zügig glatt verkneten, bei Bedarf wenig kaltes Was-
ser zufügen. Teig zugedeckt ca. 2 Stunden kühl stellen. 
Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Teig 

portionsweise auf wenig Mehl ca. 3 mm dünn ausrollen. 
Paarweise Häschen und Küken (5 bis 7 cm groß) aus-
stechen, auf mit Backpapier belegte Bleche legen und 
blechweise im heißen Ofen ca. 10 Minuten hell und knus-
prig backen. Aus dem Ofen nehmen und auf Kuchen-
gittern auskühlen lassen. Bio-Puderzucker sieben. Mit 
Zitronensaft zu einem dickflüssigen Guss verrühren. Die 
Hälfte der Plätzchen damit bepinseln oder verzieren. Am 
Fuß mit Pistazien bestreuen, trocknen lassen. Zitronen-
marmelade unter Rühren erwärmen. Übrige Kekse damit 
bestreichen, mit den verzierten Keksen zusammenset-
zen. Trocknen lassen.

Osterezepte Osterezepte 
Kleine Schoko-Kleine Schoko-

MokkatrteMokkatrte

Häschen- und Kükenkekse  Häschen- und Kükenkekse  
mit Pistazienmit Pistazien
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Brioche-Nester mit Brioche-Nester mit 
MohnfüllungMohnfüllung

Zutaten (für 12-14 Stück)

Für den Teig: 500 g Dinkelmehl • ½ Würfel Hefe 

• 200 ml lauwarme Vollmilch • 1 Ei • 100 g 

weiche Butter • ¼ TL Bourbon-Vanille • 1 Prise 

Salz • 50 g Rohrohrzucker; Für die Füllung:  

100 g Mohn • 200 g Quark • 50 ml Schlag- 

sahne (oder Vollmilch) • 80 g Rohrohrzucker  

• 50 g weiche Butter • 1 Bio Zitrone, Abrieb  

• 1 Prise Zimt; Für die Glasur: 4 EL Staubzu-

cker • 1-2 EL Zitronensaft

Zubereitung:

Für den Teig alle Zutaten zu einem glatten und 

geschmeidigen Teig verkneten – am besten mit 

der Küchenmaschine etwa 5 Minuten lang bei 

kleinster Stufe. Den Teig zugedeckt etwa 45 Mi-

nuten gehen lassen. Für die Füllung die weiche 

Butter mit dem Quark, Zucker, Zitronenabrieb 

und Zimt gut verrühren. Schlagsahne und Mohn 

unterrühren. Nach der Ruhezeit den Teig auf eine 

leicht bemehlte Arbeitsläche geben, zu einer Rol-

le formen und in 12 bis 14 Stücke teilen. Jedes 

Stück zu einem kleinen Rechteck ausrollen (nicht 

zu dünn!). Die Mohnfüllung mit einem Messer auf 

dem Teig verteilen. Teig der Länge nach einrollen. 

Die Rolle der Länge nach einschneiden, das obe-

re Ende nicht durchschneiden. Nun ist die Mohn-

füllung zu sehen. Die beiden Teigstränge nun im 

Wechsel übereinanderlegen und zu einem Kreis 

zusammenlegen, sodass ein „Nest“ entsteht. 

Auf zwei mit Backpapier ausgelegte Bleche le-

gen. 30 Minuten zugedeckt ruhen lassen. Ofen 

auf 170 °C Heißluft vorheizen. Die Nester nach 

der Ruhezeit mit etwas Milch bepinseln. Im Ofen 

für etwa 20 Minuten goldbraun backen. Die Nes-

ter etwas abkühlen lassen. Für die Glasur Zucker 

mit Zitronensaft verrühren und die Nester damit 

beträufeln. Guten Appetit!

Zutaten (für 12 Portionen)

Für den Kuchen: 235 g Butter • 235 g Zucker • 1 TL Vanille Essenz • 1 Zitrone, 

Saft & Zesten • 235 g Mehl • 1 TL Backpulver • 4 große Eier • 100 g weiße Scho-

kolade, grob gehackt; Für die Buttercreme: 500 g Butter • 100 g Zitronenabrieb  

• 250 g Puderzucker; Für das Nest: 100 g weiße Schokolade, 50 g Reis-Vermicelli 

Nudeln (Asialaden); 100 g kleine Schokoladeneier; Zum Dekorieren: Weiße Scho-

koladen-Raspeln; Zitronenzesten

 

Zubereitung:

Backofen auf 190 °C (Umluft: 170 °C) vorheizen. In einer Rührschüssel Butter, Zucker 

und Vanille schaumig aufschlagen. Zitronensaft und -zesten dazugeben und 30 Se-

kunden rühren, sodass alles gut miteinander vermengt ist. In einer separaten Schüssel 

das Mehl und das Backpulver vermengen. Die Eier nacheinander jeweils zusammen 

mit einem Esslöffel Mehl in die Butter-Zitronen-Zucker-Mischung geben und gut ver-

rühren. Das restliche Mehl nach und nach unterrühren und die Masse zu einem glatten 

Teig rühren. Die geraspelte weiße Schokolade vorsichtig unter die Masse heben. Den 

Teig in die Pfanne oder Backform geben und im Backofen für etwa 35 bis 40 Minuten 

backen. Mit der Stäbchenprobe prüfen, ob der Kuchen fertig ist. Sollte noch etwas 

klebriger Teig am Spieß haften, für weitere 5 bis 10 Minuten backen und vollständig 

abkühlen lassen. Nun die Buttercreme und das Nest vorbereiten: Dazu alle Zutaten 

für die Buttercreme in eine Rührschüssel geben und zu einer glatten Masse verrühren. 

Bis zum Dekorieren in den Kühlschrank stellen. Für das essbare Nest die weiße Scho-

kolade in einer Schüssel über einem Wasserbad schmelzen lassen (die Schüssel darf 

das Wasser nicht berühren). Eine Schüssel mit Frischhaltefolie auslegen. Die Nudeln 

in etwa 10 cm lange Stücke brechen und durch die Schokolade ziehen, bis sie weich 

und formbar sind. Anschließend in der Schüssel so platzieren, dass ein Nest entsteht. 

Bis zum Dekorieren in den Kühlschrank stellen. Den vollständig abgekühlten Kuchen 

mit der Zitronen-Buttercreme auf der Oberseite bestreichen. Am äußeren Rand des 

Kuchens mit den Schokoladenraspeln und Zitronenzesten einen Kreis formen. Das 

Nest in die Mitte des Kuchens stellen und mit Schokoladeneiern dekorieren. Am 

besten den Kuchen bereits am Vortag vorbereiten. Nach Belieben mit weißen Scho-

ko-Raspeln und kleinen bunten Schokoladeneiern dekorieren. 

Weißer Schoko-Kuchen Weißer Schoko-Kuchen 
mit esbarem Osternestmit esbarem Osternest



Sie sind zum Osterbrunch eingela-

den? Wir haben für Sie zwei herz-

hafte und zwei süße Rezepte als 

Mitbringsel ausgewählt. 
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Zutaten  (für etwa 20 Stück)
Für den Belag: etwa 300 g Gemüsezwiebeln • 150 g Crème 
fraîche z.B. von Dr. Oetker • ½ TL Speisestärke • Salz • frisch 
gemahlener Pfeffer • etwa 100 g gewürfelter roher Schinken  
• ½ EL Schnittlauchröllchen;  Für den Teig: 300 g Weizenmehl 
• Salz • ½ TL Zucker • 125 ml Bier • 50 ml Wasser; Zusätzlich: 

etwas Weizenmehl • ½ EL geschnittener Schnittlauch

Zubereitung:

2 große Stücke Backpapier (Backblechgröße) zurechtschneiden. 
Backofen mit dem Backblech bei etwa 230 °C Umluft vorheizen. 
Für den Belag die Zwiebeln abziehen und auf einem Gemüseho-
bel in feine Ringe hobeln oder halbieren und sehr fein schnei-
den. Crème fraîche mit der Speisestärke verrühren und mit Salz 
und Pfeffer nach Geschmack würzen. Für den Teig das Mehl in 
eine Rührschüssel geben. Übrige Zutaten hinzufügen und alles 
mit einem Mixer (Knethaken) zunächst auf niedrigster, dann 
auf höchster Stufe zu einem Teig verarbeiten. Teig halbieren 
und jedes Teigstück auf gut bemehlter Arbeitsläche zu einem 
Rechteck (etwa 34x27 cm) ausrollen. Jetzt kann der Teig belegt 
werden. Verstreichen Sie je 2 EL Crème fraîche gleichmäßig auf 
den Teigplatten, dabei an den Seiten etwa 1/2 cm Rand frei las-
sen. Nun die Zwiebelringe, Schinkenwürfel und den Schnittlauch 
darauf verteilen. Den Flammkuchen von der langen Seite her 
aufrollen, dabei etwas andrücken, die Naht soll unten liegen. Die 
Enden nach unten umschlagen. Jede Rolle mit einem scharfen 
Messer ohne Druck in etwa 3 cm dicke Stücke schneiden, dass 
man aus jeder Rolle etwa 10 Stück bekommt. Das heiße Blech 
aus dem Backofen nehmen. Backpapier auf das Backblech 
legen und die Hälfte Flammkuchen-Schnecken darauf verteilen 
und für etwa 15 Minuten in den Backofen geben. Die restlichen 
Flammkuchen-Schnecken genauso backen und heiß servieren. 

Zutaten (für etwa 18 Portionen)
1 Packung Pfanni Teig für Klöße mit rohen 
Kartoffeln • 500 g Weizen Mehl Type 550 • 
1 Päckchen Trockenhefe • 2 TL Salz • 2 TL 
Zucker • 2 Eier • Backpapier

Zubereitung:

Kartoffelteigpulver, 500 g Mehl, Hefe, Salz-
Salz und Zucker in eine große Schüssel 
geben und gut vermischen. 2 Eier zuge-
ben. 550 ml warmes Wasser zugeben und 
alles mit den Knethaken des Handmixers 
und den Händen zu einem glatten Teig 
verkneten. Abgedeckt mit einem Tuch an 

einem warmen Ort 60 Minuten gehen las-
sen. Backofen auf 180 °C Umluft vorheizen. 
Backblech mit Backpapier auslegen. Teig 
mit bemehlten Händen auf einer bemehlten 
Fläche durchkneten und in 18 Portionen 
teilen. Teiglinge mit bemehlten Händen ku-
gelrund formen. Kugeln auf dem Backblech 
zum Osterlamm aus Kartoffelbrötchen an-
einandersetzen. Für den Kopf werden zwei 
Kugeln verknetet und oval geformt. Für die 
Beine und die Ohren werden je ein Teigling 
geteilt und entsprechend in Form gebracht. 
Für etwa 30 Minuten im Backofen backen.

Zum Schenken  Zum Schenken  &&

Flammkuchen-Flammkuchen-
SchneckenSchnecken

Osterlamm aus KatofelbrötchenOsterlamm aus Katofelbrötchen

 Mitbringsel zur Osterzeit
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Zum Schenken  Zum Schenken  && Vernaschen! Vernaschen!

tchentchen

Süser Süser 
OsterhaseOsterhase

Zutaten   

50 g Zucker •  50 g weiche Butter •  

1 Prise Salz • ¼ Mark einer Vanilleschote • 

1 Msp. Zitronenabrieb • 1 Msp. Orangen-

abrieb • 1 Ei • 40 g Mehl • 20 g Stärke •  

1 Msp. Backpulver • etwas Puderzucker

Zubereitung:

Zucker, Butter, Salz, Vanille, Zitronen- und 

Orangenabrieb mit dem Handmixer leicht 

schaumig rühren. Nach und nach die Eier 

unterrühren. Mehl, Stärke und Backpulver 

durchsieben, vermischen und unter die 

Masse laufen lassen. Anschließend den 

Teig in die die eingefettete und mit Mehl 

bestäubte Backform (z.B. 3-D-Oster-

backform von Staedter) einfüllen und im 

vorgeheizten Backofen bei 175 °C Ober-/

Unterhitze (155 °C Umluft) für etwa 15 bis 

20 Minuten backen. Den Kuchen nach 

dem Backen etwa 15 Minuten in der 

Form abkühlen lassen, gegebenenfalls 

mit einem Messer oben gerade schnei-

den und anschließend vorsichtig aus der 

Form lösen. Danach vollständig auf einem 

Kuchengitter auskühlen lassen. Mit etwas 

Puderzucker bestreuen und mit einem 

Schleifenband verzieren.
Zutaten (für 12 Stück)

150 g zimmerwarme Butter • 100 g Zucker • 2 Pck. Vanillezucker • 1 Ei (Größe M) •

180 g Mehl • 1 Msp. Backpulver • 100 g gemahlene Mandeln • 1-2 EL Kakaopulver 

• Spritzbeutel mit Lochtülle • Holzstäbchen 

Zubereitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker und Ei mit dem Handmixer auf höchster Stufe weiß-

cremig rühren, bis eine schaumgebundene Masse entsteht. Mehl, Backpulver und 

Mandeln unterrühren. Teig für etwa 30 Minuten ruhen lassen (nicht im Kühlschrank). 

Ein Drittel des Teiges abnehmen und Kakaopulver unterrühren. Hellen Teig in einen 

Spritzbeutel mit Lochtülle füllen und für ein Schaf je elf Tupfen in Form des Schaf-

bauches auf ein mit Backpapier belegtes Blech spritzen (pro Blech ca. sechs Schäf-

chen). Dunklen Teig in einen Spritzbeutel mit Lochtülle füllen und Kopf sowie Füße 

an den Körper spritzen. Mithilfe eines Hochstäbchens Hufe, Mund und Auge for-

men. Wer mag, kann noch ein Ohr dazu spritzen. Im vorgeheizten Backofen bei  

180 °C (Ober-/Unterhitze) ca. 12 Minuten backen. Solange wiederholen, bis der Teig 

verbraucht ist.

Tipp: Wenn der Teig nicht kalt ist, lässt er sich besser und einfacher mit dem Spritz-

beutel verarbeiten.

Schäfchen-Osterkekse Schäfchen-Osterkekse 
mit Mandeln mit Mandeln && Kakao Kakao
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7
Höhe von 25 cm und einem Umfang von 17 cm kann er vielseitig 

verwendet werden. (24,95 €, countrycastle.de) 4 Spot an Die 

hübsche Leuchte „Girl Rabbit“ ist der Star auf dem Tisch. (39,95 €, 

kare.de)  5 5 tierisch schön Der „LOVI 3D“-Hase streckt sich, spitzt 

die Ohren und späht neugierig in die Ferne. Es ist so, als ob die  

Hasenfiguren aus Birkenholz zum Leben erweckt werden, sobald  

sie zusammengesteckt sind. In verschiedenen Farben und in vier 

Größen erhältlich. (Ab 15,90 €, kontor1710.de)  6 Antik-Look 6 Antik-Look Die 

riesige silberne Boden-Etagere „Tresa“ von Light & Living aus 

silbernem-massivem Metall ist Deko- und Kunstobjekt zugleich. 

Sie hat eine Höhe von 175 cm. (379 €, kaufvilla.de)  7 Lässig 7 Lässig Die 

Tischleuchte „Animal Rabbit“ von KARE zieht alle Blicke auf sich. 

(139 €, lampenwelt.de)  8 Hasen-Parade 8 Hasen-Parade Die niedlichen 14 cm 

hohen Deko-Hasen von Ib Laursen gibt es in unterschiedlichen 

Outfits aus Baumwollstoff und mit Bändchen zum Aufhängen.                                                  

(31,50 €/4er-Set, nostalgieimkinderzimmer.de)  9 handarbeit9 handarbeit Die 

fröhliche Entenfamilie aus Bambus von HSM Collection verschönert 

das Interieur mit verspieltem Look. (H: 10, 13 und 15 cm, 49,00 €/  

3er-Set, kaufvilla.de)  10 10 Modernes duo Die Osterhasen von 

Formano aus glasiertem Steingut mit schwarz-weißem Dekor und 

goldenen Elementen sind 13 cm hoch. (Ca. 8,95 € im Handel).
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Blindtext schrie-
ben DieErovidem as 

verum qui dolorestem 

ipsapis itisciam, conser-

spiet derum hicimaion re 

nis elit aut la dolorrum a 

consent enisque nonsed 

quiae. Apit mo iliberia 

quidigende omnima 

doluptis volute dene 

lanihil ent

Ostervorfreude In diesem 

Jahr fällt Ostern auf den 31. März 

und den 1. April. Das Ei steht für 

den Neuanfang, das Leben und 

die Wiedergeburt der Natur. Es 

ist eines der wichtigsten und am 

häufigsten verwendeten Symbole 

für Ostern in der Dekoration. Für 

eine natürliche Dekoration greifen 

Sie einfach zu einer Topfpflanze 

wie hier der abgebildete Königs-

wein (Cissus rhombifolia) mit sei-

nem dekorativen, immergrünen 

Blattschmuck und arrangieren 

Sie mit ein paar Zweigen sowie 

Hühner- und Wachteleierschalen 

in Form eines Nestes.

Tisch-Deko 
Ausgeblasene Eier 

machen sich nicht 

nur am Oster-

strauß toll. Auch 

hübsch: Ziehen sie 

doch einfach mal 

ein ausgepuste-

tes Ei über einen 

Tulpenstiel (oder 

beliebige andere 

Blütenstiele) und 

drapieren Sie 

beides zusammen 

auf einem Teller. 

Frühling im Topf  
Tulpen und Hyazinthen stehen 

wie kaum eine andere Blume 

für den Frühling und sind 

gerade zu perfekt zum De-

korieren. Gepflanzt in Töpfen 

(Lechuza) halten Sie beson-

ders lange und sind zudem 

zauberhafte Tisch-Deko.

LENA WOHNEN44
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5

Für Sie entdeckt: Mit den  

Accessoires im Blumendessin  

zieht Fröhlichkeit bei Ihnen ein. 

MGZN

Shopping

3

1
2

4
1 British-Style1 British-Style Das Original der Früchte- 

Tapete „Fruit blattgrün auf naturweiß“ wurde 

erstmals 1864 als Tapete hergestellt und ist 

einer der frühesten Entwürfe von Morris & Co. 

Die Tapete wurde nach einem Original von 

William Morris (1834-1896) entworfen:  

Er gilt als einer der größten Designer der 

britischen Arts und Crafts Bewegung. (204 €/

Vlies-Rolle, tapetenunduhren.de) 2 Kissen-2 Kissen-

schlachtschlacht  Die Dekokissen „Blumenschau“ in 

den Maßen 30x50 cm mit Perlenstickerei gibt 

es in bunten Prints. (45 €, linvosges.com)   

3 Lieblingsplatz Lieblingsplatz Ein persisches Blumenmotiv 

stand Pate für den Stoff der nachhaltigen 

französchen Kollektion „Sultan“. Der Loun-

ge-Klappsessel von Lafuma Mobilier ist limitiert 

erhältlich. (109,90 €, lafuma-moebel.de)  

4  4  && 5 Tulpenwiese  5 Tulpenwiese Auf den Tischaccessoires 

„Tulips Bouquet“ von Ambiente prangt ein 

Strauß Tulpen in Gelb und Rosé, umrahmt 

von zartblauem Vergissmeinnicht. Für den 

perfekt abgestimmten Look gibt es Tassen, 

Kerzen, Ofenhandschuh, Topflappen und vieles 

mehr. (14,50 €/Henkelbecher, gesehen bei 

glass-hobby-design.com)  6 Romantisch  Romantisch  Ob 

als zusätzliche Sitzgelegenheit oder um einfach 

bequem die Beine hochzulegen – der Hocker  

„Brunswick“ von Lebensart ist für beides bestens 
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7

9

12

10

8

gerüstet. Mit praktischem Stauraum. (199€, 

gesehen bei homepoet.de)  7 Lust auf Espres-7 Lust auf Espres-

so?so? Das Tassen-Duo von ppd Paperproducts 

Design sieht zusammen nicht nur schön aus, 

mit einem Fassungsvermögen von je 75 ml 

sind sie auch für einen Espresso doppio ge-

eignet. (27,50 € inkl. Geschenkbox, gesehen 

bei bei-mir-zu.haus) 8 Süße Träum8 Süße Träumee  Verleihen 

Sie mit der wunderschönen Satin-Bettwä-

sche „Rose“ von Södahl Ihrem Schlafzimmer 

das gewisse Etwas. Gefertigt ist die zeitlose 

Bettwäsche aus feinster Bio-Baumwolle mit 

Reißverschluss. (78€/Set, ambiendo.de)  

 9 Single-Genuss9 Single-Genuss  Schöne Wildblumen, wie 

frisch von der Wiese gepflückt, verzieren die 

handbemalte Tea for One-Keramikserie „Lovely 

Flowers“ von Mila. (29,95 €, mila-design.com)  

 10 Aufgeblüht10 Aufgeblüht  Kleine zarte Blumen in verschie-

denen Farben blühen auf den „Oh Happy 

Day“-Servietten von ppd.  (Ab 3,50 €, gesehen 

bei mondogusto.de)  11 Flower- Power11 Flower- Power  Mit den 

bunten Blumen auf dem Plaid „Woodstock“ 

von Happiness holen Sie sich den Frühling di-

rekt auf die Decke mit den hübschen Pompons 

an den Ecken. (48,60 €, otto.de) 

 12 Blütenpracht 12 Blütenpracht Blumen beleben jedes Ambi-

ente. Kräftige Aquarellfarben zwischen Pink 

und Gelb mit einem Tupfer Türkis schmücken 

wunderschöne Blüten auf der Deko-Serie 

„Colourful Summer Flowers“. Für den ultimati-

ven Happy-Look kombinieren Sie dazu frische 

Blumen, farbiges Geschirr und bunte Kerzen.  

(Tablett, Servietten, Kerzen, ab 3 €, gesehen 

bei glass-hobby-design.com)

6

11
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1 Streifenliebe 1 Streifenliebe Im trendigen Jugendzimmer setzt eine längs gestreifte 

Wand mit kräftigen, bunten Streifen ein dynamisches Statement. Die 

breiten Streifen sorgen für einen modernen Look, während die feinen 

Streifen eher klassisch und zeitlos wirken. Die gestreiften Wandtattoos 

aus der Kollektion „Retro Regenbogen“ sind in verschiedenen Längen 

und Mengen erhältlich. Der helle Teil ist die Wandfarbe selbst.  

(Ab 15,57 €, bei LilinMomo über etsy.com) 2 Kindergeschirr 2 Kindergeschirr Das  

glasierte Kindergeschirr „Milu“ von ferm Living mit den rosa Streifen  

ist ein handbemaltes Unikat. Das Set besteht aus einer Tasse und  

einem ovalen Teller. (45 €, gesehen bei ambientedirect.com)  

3 Zebra-Look Mit der außergewöhnlichen Tierleuchte „Zebra Safari“ 

von Light & Living holt man sich ein Stück Afrika direkt nach Hause. Für 

die Fassung eignen sich Leuchtmittel bis 40 Watt. (95,99 €, otto.de)   

4 Hingucker 4 Hingucker In einem hell eingerichteten Raum setzen Vasen und 

Kissen mit Streifen wirkungsvolle Effekte. Die Keramikvase „Toppu High“ 

von Oyoy ist 38 cm hoch. (60 €, otto.de) 5 Handgefertigte Kera-5 Handgefertigte Kera-
mik mik Der 1-Liter-Krug „Wiener Form“ im limitierten geflammten Design 

„Regenbogen“ kostet 89,90 €. Teller aus der Serie „Landlust“ gibt es ab 

39,90 €. (Alles bei gmundner.at)  6 Lieblingsstücke6 Lieblingsstücke    Ein klassischer 

Pouf ist typischerweise klein, rundlich und hat keine Beine, sodass er 

direkt auf dem Boden steht. Dadurch ist er besonders leicht und flexibel 

zu bewegen. Auf dem Foto sieht man Pouf No.8 „Straight Latte Black“ 

mit schmalen Streifen und Pouf No. 9 „Line Latte Black“. (Ab 159 €, 

sofacompany.com)

Sanfte Naturtöne Senkrechte Streifen  

lassen die Decke optisch höher  

erscheinen. Die Möbel sollten zur Farb-

kombination der Wandstreifen passen, 

damit ein harmonischer Gesamteindruck 

entsteht. (Ab 15,57 €, bei LilinMomo 

über etsy.com)

♥
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1

3
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Neues Jahr, 
neue Ordnung

In den drei Monaten von Januar bis März 

ist die allerbeste Zeit, um auszumisten 

und aufzuräumen. Das bringt die  

Wohnung wieder mehr zur Geltung.  

Sie wirkt größer und klarer.

2

3

1

1 Modular & Individuell Mit den modu-

laren Möbeln der Marke Cubit schaffen 

Sie ein fröhliches und farbenfrohes Inte-

rieur. Das Regalsystem ist in 24 Farben 

und 34 Größen erhältlich. Dank eines 

raffinierten Würfelsystems können die 

Module frei arrangiert werden, sodass 

Sie Ihr eigenes Möbelstück einfach und 

werkzeugfrei zusammenstellen können.  

(www.cubit-shop.com) Tipp
Offene Regale wirken 

vollgestopft chaotisch. 
Freie Flächen beruhi-

gen das Auge.
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Ordnung ist das halbe Leben
Mit den richtigen Möbelstücken ist Ordnung halten gar 

nicht so schwer. Es gibt wahre Stauraumwunder, die 

Platz in Ihrem Zuhause schaffen. Dank maßangefertig-

ter Schränke und Regale lässt sich auch der Platz in 

kleinen Ecken nutzen. Sehr praktisch sind multifunk-

tionale Möbel. Bänke und Truhen mit aufklappbarem 

Deckel, Betten mit Bettkasten und Stücke mit Schub-

laden. Nutzen Sie auch ruhig die gesamte Raumhöhe. 

Dinge, die Sie nur selten brauchen, lassen sich gut in 

Regalen direkt unterhalb der Decke verwahren. 

1 Tausendsassa Stilvoller Beistelltisch neben dem Sofa, Sitzge-

legenheit für Gäste oder dekorative Aufbewahrungsmöglichkeit – 

der „Halo Sit“ von Handed by kann vielseitig eingesetzt werden. 

Er ist handgefertigt, besteht aus recyceltem Kunststoff, versehen 

mit einer Holzplatte. (199,95 €, shop.handedby.com)  2 Durch-

blick Die 12 Schubladen der Apothekerkommode aus Erlenholz 

helfen Ihnen Ordnung zu halten und gestatten, dank sandge-

strahlter Glasfüllungen der Schubladen, Einblicke auf den Inhalt. 

(846 €, car-moebel.de)  3 Multifunktional Der Rollcontainer 

„Colour Box II“ von Montana passt sich mit vielen erhältlichen 

Farben an Ihre Stilvorlieben an. (441,60 €, ca. 70x38x35 cm, 

gesehen bei bylou.com)  4 Extra-Auftritt Kleine Regale zau-

bern Stauraum an die Wand. Das Wandboard „Landhaus“ ist 70 

cm breit und in 15 Farben erhältlich. (39,20 €, car-moebel.de)   

5 Runde Sache Das Wandregal „Acogedor“ setzt ausgewählte 

Deko gekonnt in Szene. (87,99 €, baur.de)  

6 Damit klappt‘s Körbe und Schachteln sind ein Must-ha-

ve, denn sie sind praktische Helfer beim Sortieren 

und Aufbewahren. Der Hängekorb mit  

3 Körben (H: 81 cm, 159,90 €), Bambusschach-

teln in 3 Größen ab 10,95 €. (Alles von IB Lau-

rsen) 7 Aufgeräumt In der handbemalten Truhe 

von Home affair findet allerhand Krimskrams 

Platz. (299,99 €, baur.de)

Aufräumen 

tut auch der 

seele gut

4

5

6

7
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Mehr als n
ur ein 

Sitzplat
z, Ein 

Ort der 
Ordnung!

Alles hat se
inen Platz

So bleiben Sie dauerhaft organisiert
Beziehen Sie die Überlegung, wie viel und wo Sie Stauraum brauchen, von An-
fang an in die Planung der Einrichtung mit ein. So fällt es Ihnen später viel leichter, 
Ordnung zu halten und nervige Suchaktionen entfallen. Planen Sie dabei auch 
immer einen Puffer für Habseligkeiten ein, die später noch dazukommen werden. 
Achten Sie allerdings darauf, den Raum nicht mit Ablageflächen zu überladen. 
Schränke und andere Stauraummöbel gehören in der Regel zu den auffälligsten 
Stücken unserer Einrichtung. Sie sollten daher auf den Stil des Raumes abge-
stimmt sein. Setzen Sie teilweise auf geschlossene Möbelfronten, dadurch wirkt 
Ihr Zuhause sofort aufgeräumter. Bei offenen Regalen packen Sie herumliegen-
den Krimskrams in verschließbare Kisten, Boxen oder Körbe. Dazu platzieren Sie 
dann noch ein paar schöne Dekostücke oder Eyecatcher. 

1 Sieht gut aus Auch optisch gibt es echte Highlights, wenn es um Stauraummöbel geht, wie 

diese Regalwürfel von Cubit beweisen. 2 Platz da Die Serie „Top Fit Large“ von Handed by 

erweitert die Kollektion um einen größeren Korb, 15x31x23 cm 

(H/B/T).  Ein praktischer Aufbewahrungsort für Brennholz, Zeit-

schriften oder auch Spielzeuge und Malutensilien im Kinderzim-

mer. (39,95 €, shop.handedby.com)  3 Formschön „Kasba“ 

wird von Hand aus Seegras geflochten und punktet durch eine 

bauchige Form. In 2 Größen erhältlich. (36 €, 16x20 cm,  

urbanara.de)  4 Stauraumwunder In der Ablage unter der Sitz- 

fläche der Garderobenbank können jede Menge Schuhe und 

Körbe gelagert werden. Aus Massivholz in schlichtem Design 

gefertigt, ist es überall integrierbar. (315 €, car-moebel.de)

1

2
3
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1 Für Bärenfreunde1 Für Bärenfreunde  Der handgefertigte Hanf-Teppich 

„Bär Ø 110cm“ aus der Tiny Town-Kollektion von Butlers 

lädt zum Sitzen und Herumlümmeln ein. (32,99 €, gesehen 

bei galeria.de)  2 Zum Kuscheln2 Zum Kuscheln  Neben Heimtextilien und Kissen stellt 

die deutsche Firma PAD aus Bayern auch hochwertige Kuscheltiere 

her. Wunderbar nostalgisch und 43 cm groß - die „Baby Cow 

Pink“. (49,95 €, gesehen bei erkmann.de)  3 Ene, mene, miste3 Ene, mene, miste 

... das Spielzeug in die Kiste! Die handgefertigten Spielzeug-

kisten von Rice aus stabilem Bast befreien das Kinderzimmer 

im Handumdrehen vom Chaos. Sie sind mit unterschiedlichen Prints 

und in unterschiedlichen Größen erhältlich. (Ab ca. 49 €, gesehen z.B. bei 

takatomo.de)  4 König der Tiere4 König der Tiere  Majestätisch thront ein Filzlöwe auf der 

Aufbewahrungsbox von Lifeney. Mit den Maßen  33x33x33 cm passt sie 

problemlos in das IKEA „Kallax“-Regal und bietet viel Stauraum für Spiel-

zeug oder Malutensilien. (24,99 €, gesehen bei home24.de)  5 Strick-look 5 Strick-look 

Der bunte Freund aus dem Zoo „Soft Toy Monkey“ von PAD kommt mit 

originellen und witzigen Details. (59,90 €, gesehen bei ikarus.de)  

Trendige Möbel und  

Accessoires fürs Kinder- 

zimmer. Hier werden 

Träume für Abenteurer 

und Prinzessinnen wahr.
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Rückzugsort für junge Prinzessinnen 
Mit freundlichen Farben und lieblichen 
Blumenmustern verwandeln Sie das 
Kinderzimmer in einen gemütlichen 
Rückzugsort für die Kleinen. (Foto: 
Linvosges, Kollektion Abenteuer)

Tipp
Für kindgerechte 

Gestaltung platzieren 
Sie Kisten und Deko 
auf die Augenhöhe 

Ihres Kindes. 

Tipp
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 6 Auf den Hocker, fertig, los!6 Auf den Hocker, fertig, los!  Ein tierisches Sitzvergnügen hat Ihr Nachwuchs 

ab dem 6. Monat auf dem Jimmilee Kindersessel „Mini Dog Brisko“. Die putzige 

Hunde-Optik mit Knopfaugen und Schlappohren kommt in sattem Gelb beson-

ders zur Geltung. (31,19 €, H: 28 cm, xxxlutz.de)  7 Stimmungsvolles LichtStimmungsvolles Licht  

Die Koziol Lampe „Light to Go Harry“ mit dem entzückenden Tiermotiv begleitet 

überall dahin, wo flexibles Licht benötigt wird. Die integrierte Powerbank liefert 

bis zu 14 Stunden Licht und wird über ein USB-Kabel 

aufgeladen. Das Licht ist in drei Stufen dimmbar, 

ideal für alle Orte ohne Stromanschluss oder als 

sanftes Nachtlicht. (Ca. 81,95 €, gesehen z.B. bei 

manomano.de)

6

7

Auf Ballonfahrt Der riesige Wandsticker 

von MIMI‘lou lädt zum Träumen ein. Die 

hübschen Farben leuchten frisch und 

munter. Die Heißluftballons, die Wölk-

chen und Vögel regen die Fantasie an. 

(124,50 €, car-moebel.de)

Hier wird gebastelt, gemalt und gelernt! 

Mit dem Aufbewahrungsmöbel „Come“ schaffen Sie einen  

Lieblingsarbeitsplatz für Ihr Kind. Pflanzen und etwas Deko auf 

dem Tisch sorgen für Gemütlichkeit, der Rest kommt in die Re-

galfächer und die Schubladen. (399 €, maisonsdumonde.com)


