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Kochen fast wie zu Hause
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Kostliche Zimtschnecken aus
tdem Dutch Oven und mehr




LAGERFEUERKUCHE Silke Rommel und Tho

mas Rathay kreieren in

ihrer Outdoor-Backstube leckere Gerichte mitzwel Grundrezepten.
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Kalte Kiiche: Einfache Rezepte fiir
unterwegs, die im Sommer eine
leckere Abkiihlung versprechen.

Vom Herd: Ob mit Gas oder Induk-
tion: Im Camper lassen sich kostliche
Gerichte zubereiten.

Vom Grill: Fiir ein ausgefallenes BBQ
ist Kreativitat gefragt. Unsere Autorin
grillt unter anderem vegetarisch.

Aus dem Ofen: Im Campingback-
ofen fiir den Gasherd entstehen siil3e
Snacks und herzhafte Mahlzeiten.
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KUCHENPRAXIS | Kalte Kiiche

Bild | Die Limonade
flir den Drink wird
aus frischen Zitronen
und Orangen selbst
gemacht.

Bild unten |

Im Campingurlaub

genieBt man zu

zweit gerne einen

fruchtigen Aperitif.

Ab Aty

B YALT

Klettern die Temperaturen tiber 30 °C, kiihlen frische Drinks und eine
vitaminreiche, leichte Sommerkiiche. Schnell und mdglichst kalt
soll es sein. Fruchtig-frisch schmecken dieser leckere Aperitiv,
der frische Salat oder das kiihle Dessert mit exotischem Obstsalat.
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LEMONADE SPRITZ
Von Henkell & Co. Sektkellerei

FUR DIE LIMONADE:
3 Zitronen

1/2 Orange

120 g Zucker

350 ml kaltes Wasser

FUR LEMONADE SPRITZ:

Eiswiirfel

Zitronenscheiben

Sekt, etwa Sohnlein Brillant Trocken
Basilikum, Minze oder Rosmarin

LZUBEREITUNG:

1 Zitrusfriichte gut waschen, schélen und
vierteln. Gemeinsam mit Zucker und Wasser
in den Mixer geben und dreimal bei maxima-
ler Umdrehungszahl fir jeweils eine Sekunde
zerkleinern. AnschlieBend die Flissigkeit
durch ein Sieb in eine Flasche fillen.

2 Zwei bis drei Eiswirfel und eine Zitronen-
scheibe in ein Weinglas geben. Ein Drittel
des Glases mit der selbstgemachten Limo-
nade aufflllen und mit der gleichen Menge
Sekt aufgieBen.

HINWEIS:

Wer bei seinem Wochenendtrip in der Natur
keinen Mixer oder Purierstab dabeihat, kann
die Limonade auch zu Hause vorbereiten
und gekuihlt mithehmen oder auf gekaufte
Limonade zurtickgreifen.

ALKOHOLFREIE ALTERNATIVE
Zutaten:

4 cl italienische Orangenlinonade
6 cl al kohol freier Sekt, z. B.

M onetto Al kohol frei

JOGHURT-DESSERT
Von Dr. Oetker
Fiir 4 Portionen

FUR DAS JOGHURT-DESSERT:

100 ml Kokosnussdrink (ungesiiBt)
1 Pck. Dr. Oetker Quarkfein
Vanille-Geschmack

300 g griechischer Joghurt

(10 Prozent Fett)

1 EL Limettensaft

FUR DEN OBSTSALAT:

350 - 400 g gemischtes Obst,

z. B. Mango, Ananas, Kaki, Kiwi, Physalis
etwa 1 EL Limettensaft

1 TL Ahornsirup

FUR DAS TOPPING:
Kokos-Chips

abgeriebene Limettenschale
Minze

LUBEREITUNG:

1 Den Kokosnussdrink in einen Ruhrbecher
geben, das Dessertpulver zufigen und

mit einem Schneebesen gut verrihren.
Joghurt und Limttensaft kurz unterriihren.
Das Joghurt-Dessert auf Glaser verteilen
und kalt stellen.

2 Das Obst putzen, schalen, eventuell
waschen und in kleine Wirfel schneiden. Mit
Limettensaft und Ahornsirup abschmecken
und auf dem Joghurt-Dessert verteilen.

3 Das Joghurt-Dessert mit Kokos-Chips
und Limettenabrieb bestreuen und

mit Minze dekorieren.

Zubereitung:

Physalis hal bieren und in ein
Wi ngl as geben.
das G as stellen und die Eiswirfel
dazugeben. Di e Linobnade und den

Abb. Dr. Oetker

Den Rosnarinzweig in

SCHNELLER AVOCADO-SALAT

Von World Avocado Organization
Fiir 2 Personen

FUR DEN SALAT:

2 Avocados

100 g Pomodoro-Tomaten

50 g Baby-Blatt-Salatmischung
2 Mini-Burrata

FUR DAS DRESSING:

1 Zweig Basilikum

3 Essloffel Avocadodl

1 Teeloffel Ingwersirup
1 Essloffel Zitronensaft

LUBEREITUNG:

1 Die Avocados halbieren, den Kern entfer-
nen und die Haut abziehen. Die Avocado
in Wirfel schneiden und die Tomaten
halbieren.

2 Die Salatmischung auf zwei Teller vertei-
len. Darauf kommen die Avocado und die
Tomaten. Die Burrata dazugeben.

3 Das Basilikum fein hacken und zusammen
mit Avocadodl und Zitronensaft in ein Mar-
meladen-Glas oder einen Schittelbecher
geben. Nach Belieben salzen und pfeffern.
Den Deckel schlieBen und schiitteln, bis
alles gut vermischt ist. Den Salat mit dem
Dressing betraufeln.

Abb. World Avocado Organization

1-2 Physalis
frischer Rosmarin
Ei swir f el

al kohol frei en Sekt hi nzufigen. Zum
Schluss vorsichtig mit einem Loffel
unt thr en.
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KUCHENPRAXIS | Vom Herd

GESUNDES GENIESSEN

SAFTIG & LEICHT

'INN

P

ERALWASSER GEBRATEN

Gefliigel kann man auch mit Mineralwasser in einer
beschichteten Pfanne braten. Das spart Fett und man
bekommt ein leichtes Gericht, wie hier Hahnchenbrust

mit Paprikagemdise. Eine die Marinade mit Ingwer und

HAHNCHENBRUST _
AUF PAPRIKAGEMUSE

Von der Informationszentrale
Deutsches Mineralwasser
Fiir 4 Portionen

FUR DIE HAHNCHENBRUST:

4 Hahnchenbrustfilets, ca. 600 g

2 Knoblauchzehen

1 Stiick Ingwer, 2-3 cm

2 EL Sojasauce

125 ml Gemiisebriihe

je 1 rote, gelbe und griine Paprikaschote
1 Bund Lauchzwiebeln

Mineralwasser mit Kohlensaure

Salz, Pfeffer

LUBEREITUNG:

1 Die Hahnchenbrustfilets abspulen und tro-
cken tupfen. Knoblauch und Ingwer schéalen
und fein hacken, mit Sojasauce und Gemu-
sebrilihe verriihren. Die Hahnchenbrustfilets
darin circa 30 Minuten marinieren.

2 In der Zwischenzeit Paprikaschoten und
Lauchzwiebeln waschen und putzen. Papri-
kaschoten grob wirfeln, den weiBen Teil der
Lauchzwiebeln schrag in 2 bis 3 cm lange
Stlicke und das griine Ende in feine Rdlichen
schneiden.

3 Die Hahnchenbrustfilets abtropfen lassen
und die Marinade in einer Schissel auffan-
gen. Etwas Mineralwasser in einer beschich-
teten Pfanne aufkochen. Das Fleisch bei
starker Hitze circa zehn Minuten braten, nach
Bedarf noch essloffelweise Mineralwasser
zufligen. Paprika und helle Lauchzwiebelsti-
cke fuinf Minuten mitgaren.

4 Das Fleisch aus der Pfanne nehmen,
salzen, pfeffern und warm stellen. Anschlie-
Bend die Marinade zum Gemise geben und
alles zusammen weitere drei bis fiinf Minuten
garen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

5 Das Fleisch in Scheiben schneiden, auf
dem Gemiise anrichten und mit Lauchzwie-
belrélichen bestreuen.
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Knoblauch sorgt fiir einen wiirzigen Geschmack.

TEXT: REDAKTION

Bild oben | Eine leckere
Gemtsepfanne gelingt

auch im Camper.
GroBes Bild | Mit
Mineralwasser bleibt
Geflugel schon saftig.




GAR

KOCHENPRAXIS | Grillen

AUS DER GRILLPFANNE

FANGFRISCH

LEN ALS KOSTLICHER KLASSIKER |

Ein késtlicher Klassiker in einer modernen Abwandlung: Die Zubereitung der Garnelen
in ihrer Schale sorgt dafir, dass die Aromen sich voll entfalten kénnen, ahnlich wie
beim Kochen von Fleisch am Knochen. Dariiber hinaus sehen sie appetitlich aus und das

Garnelenfleisch im Inneren bleibt wunderbar saftig und zart. |

GARNELEN MIT BROT
UND AVOCADO

Von Le Creuset
Fiir 2 bis 4 Portionen

FUR DIE GARNELEN:

500 g groBe schwarze Tigergarnelen
25 ml Olivendl

2 Knoblauchzehen, in feinen Scheiben
Meersalz und schwarzer Pfeffer
etwas Zitronensaft

FUR DIE BEILAGEN:

6 Scheiben Sauerteigbrot
Olivenol

2 Avocados

LZUBEREITUNG:

1 Das Olivendl mit dem Knoblauch, Salz
und Pfeffer in eine Schissel geben.

Die Garnelen sdubern, entdarmen und
anschlieBend aufspieBen. Dazu einen kleinen
HolzspieB durch den Schwanz in Richtung
Kopf stecken. Garnelen mit Knoblauchdl
bestreichen.

2 Eine quadratische Grillpfanne bei mittlerer
Temperatur erhitzen. Sobald sie heiB genug
ist, die Garnelen in die Pfanne legen. Pro
Seite etwa zwei Minuten braten, bis sich auf
ihnen Girillstreifen bilden und sie sich rosa
farben. Aus der Pfanne nehmen.

3 Die Brotscheiben mit Olivendl betraufeln
und ebenfalls auf jeder Seite etwa zwei
Minuten braten, bis sich Streifen abzeichnen.
4 Avocados halbieren, die Kerne entfernen
und mit dem restlichen Knoblauch-Olivendl
bestreichen. Mit der offenen Seite eine
Minute auf die heiBe Grillpfanne legen.

5 Die Garnelen mit einem Spritzer
Zitronensaft, Cocktailsauce, gegrillten
Avocados und Sauerteigbrot servieren.
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Bild | Garnelen, Brot u‘nd
Avocado erhalten in der
Grillpfanne die typischen Streifen.
Bild unten | Meeresfriichte

und Gemdse sind eine tolle :
Ergénzung beim Grillen. . |
: {

Abb. Le Creuset



KUCHENPRAXIS | Aus dem Ofen ‘ - (
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KREATIVES AUS DEM OFEN

_MIT \‘hﬂ EIT Y
UND LIEBE SR

FAMILY
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| HERZHAFTES GESC ORT UND GEBACKEN )
“HARDONNAY

Was lange Wahrt wird gut Fir den KIaSS|ker Cog au ' ‘
Vin muss man SICh e_t_vy_as_Zeﬁ nehmen, der Weilwein vgrlelht L
ihm PAiff. Und ‘wenn es schnell gehen muss, gelmgen die '-

Toast- I\/quﬂns auch ‘mit gekauftem WeHSbrot doch fir den
™ besonderen Genuss kommt auch das aus der %” 'ﬁw

eigenen Camping- Bckstube b W \ |
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COQ AU VIN BLANC

Von Gallo Family Vineyards Chardonnay
Fiir 4 Portionen

FUR DAS HAHNCHEN:

3 Knoblauchzehen

1 rote Spitzpaprika

200 g kleine Schalotten

150 g Champignons

250 g Méhren

150 g Stangensellerie

5 Bio-Hahnchenschenkel

Salz, Pfeffer,

Paprikapulver edelsiiB

4 EL Pflanzenol

je 1 EL Mehl und Tomatenmark
300 ml WeiBwein

500 ml Hithnerbriihe

300 g kleine Kartoffeln
Lorbeerblatter, Thymian und Rosmarin
Abrieb von 2 Bio-Orange

100 g Oliven ohne Stein

LUBEREITUNG:

1 Knoblauch schélen und etwas andriicken.
Paprika waschen und in Wiirfel schneiden.
Die geschalten Schalotten halbieren oder
vierteln. Champignons und Sellerie putzen
und in Scheiben schneiden, Méhren wirfeln.
2 Die Hahnchenschenkel im Gelenk teilen
und mit Paprika, Pfeffer und Salz wiirzen. In
einem groBen Topf die Stiicke zuerst auf der
Haut, dann auf der Fleischseite goldbraun
anbraten und herausnehmen.

3 Im Bratfett Knoblauch und Zwiebeln
anschwitzen. AnschlieBend mit Mehl be-
stéduben, Tomatenmark zugeben und weiter
anschwitzen. Mit Wein und Briihe aufgieBen,
Hahnchen und Lorbeerblatter zugeben und
im Backofen bei circa 180 °C 30 Minuten mit
geschlossenem Deckel garen.

4 Die halbierten Kartoffeln, Mdhren, Sellerie
und Krauter nach zehn Minuten dazugeben.
Nach weiteren zehn Minuten Orangen-Ab-
rieb, Pilze, Paprika und Oliven unterriihren.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

TOAST-MUFFINS

Von Bécker
Fiir 12 Muffins

FUR DIE MUFFINS:

1 Toastbrot

2 Zwiebeln

1 diinne Salamistange
1 Paprika

6 Eier

geriebener Kase

Salz und Pfeffer

LUBEREITUNG:

1 Toastbrot in zwoIf Scheiben schneiden,
dunn entrinden und etwas flach rollen. Die
Ubrige Brotrinde kann fir Croutons verwen-
det werden. Ausgerollte Toastscheiben in
eine gefettete Muffinform, diese gibt es zum
Beispiel flir den Omnia aus Silikon, oder
daflir geeignete Tassen legen.

2 Zwiebeln wiirfeln und in etwas Butter gla-
sig diinsten. Salami in dlinne Ringe schnei-
den, Paprika wirfeln. Eier in einer Schissel
verquirlen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.
3 Die Fullung in die mit Toastbrot vorberei-
tete Muffinform geben, nach Belieben den
geriebenen Kése darauf verteilen und bei
200 °C Ober-/Unterhitze fir 15 bis 20 Minu-
ten backen.

HINWEIS:

Wer lieber eine vegane Fillung méchte,
kann alternativ zum Ei Kichererbsenmehl
verwenden. In die Fillung kommen gediins-
tete Zwiebeln, M&hre, Paprika und Mais. Das
Kichererbsenmehl mit Wasser und Rapsdl in
einer Schissel vermischen, mit Salz, Curry
und Kreuzkiimmel abschmecken.

Bild links |

Es muss nicht immer eine Rotweinsauce sein.
Auch mit WeiBwein schmeckt Cog au Vin.

Abb. Bicker

TOASTBROT SELBST MACHEN
Zutaten:

70 g Sauerteigstarter

350 g Weizenmehl (Type 550)
20 g Margarine

20 g Zucker

7 g Salz

10 g Hefe

165 ml lauwarmes Wasser

Zubereitung:

1. Alle Zutaten zu einem Teig
kneten, bis er nicht mehr
klebt. Diesen abgedeckt bei
Raumtemperatur 20 Minuten ruhen
lassen.

2. AnschlielRend den Teig erst
zu einer Kugel formen, dann
léanglich dricken und von der
langen Seite aufrollen.

3. Die Teigrolle in vier

Sticke schneiden und mit der
Kante auflen in eine gefettete
Kastenform legen. Erneut fir
mindestens 60 Minuten bei
Raumtemperatur reifen lassen.
5. Ein kleines Gefall mit Wasser
auf den Boden des Backofens
stellen und das Toastbrot bei
210 °C Ober-/ Unterhitze fur
circa 30 Minuten hellbraun
backen.

6. AnschlielRend das Brot sofort
aus der Form nehmen und auf
einem Gitter auskuhlen lassen.
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AUSRUSTUNG | Fiir die Campingkiiche

KLEINE UND GROSSE KUCHENHELFER

TOP-AUSGESTATTET

Im Urlaub darf es ruhig ein wenig einfacher zugehen als zu Hause. Doch natiirlich
gibt es auch fiir die Campingkiiche jede Menge Gadgets und praktische Kiichenhelfer.
Eine Auswahl an interessantem Zubehér flir unterwegs.

TATONKA

PLATZSPARENDES EDELSTAHL-KOCHSET

Wichtig beim Camping ist, dass Schiisseln und Topfe vielseitig verwendbar und robust sind,
nicht zu viel wiegen und keinen Waschaufwand bendtigen. Das Edelstahl-Campinggeschirr
von Tatonka ist langlebig, resistent gegen Kratzer, Dellen und Korrosion und passt
zusammengestapelt platzsparend sogar in den Rucksack. Seine Oberflache ldsst sich einfach
mit einem feuchten Tuch abwischen oder mit Wasser und normaler Seife abwaschen. Die
Topfe und Pfannen eignen sich fiir alle Arten von Campingkochern und diirfen auch tiber
einer offenen Flamme erhitzt werden, wie Tatonka mitteilt. Das fiinfteilige Cookset Regular aus
Edelstahl umfasst eine Pfanne mit Klappgriff und zwei unterschiedlich groBe Tdpfe, ebenfalls
mit Klappgriffen und Deckel. In den Topfen ist auBerdem eine Volumenskalierung markiert. Im
Transportbeutel ist das Kochset sicher verstaut. Preis: 75 Euro.

[Z tatonka.com

BULLI-MOTIV
PAD GESCHIRRTUCH CULTURE

FARBENFROHER
KUCHENHELFER

Der VW-Bulli ziert verschiedene
Textilien von PAD, zum Beispiel das
Geschirrtuch Culture. Der farbenfrohe
Kiichenhelfer ist laut Hersteller

aus extra saugfahiger Baumwolle.
Gewebt wird das Kiichentuch in
Portugal. Preis: 21,95 Euro.

[Z padconcept.com
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THERMOS ICON FOOD JAR

HEISS ODER KALT
GENIESSEN

Beim Ausflug an den See oder in die Stadt hilt das
Icon Food Jar von Thermos eine Mahlzeit warm
oder kalt. Die Icon-Serie hat einen rutschfesten
Boden, ist vakuumisoliert und pulverbeschichtet.

In dem Speisegefal mit 0,47 oder 0,71 Litern
Fassungsvermdgen lassen sich Suppen oder Salate
24 Stunden kalt oder bis zu zehn beziehungsweise
14 Stunden heiB halten. Im Deckel ist zudem ein
klappbarer Loffel integriert. Preis: ab 37,95 Euro.

[Z thermos.eu

STADTER

BRETTCHEN MIT
CAMPER-GRAVUR

Der Hersteller Stadter hat eine Kiichenaccessoires-
Serie namens Camping = Gliick. Acht praktische
Kiichenhelfer sind mit einer Lasergravur versehen,
die entweder einen Wohnwagen oder ein Wohnmobil
zeigt. Alle Artikel sind aus edlem, gedltem Kirschholz
gefertigt, teilt Stadter mit. Die Produkte, zum Beispiel
das Friihstiicksbrettchen, sind leicht und stabil.
Preis: 11,95 Euro.

[2 staedter.de



Camping-
TIPP

NEWSLETTER

Erhalten Sie exklusiv
Neuigkeiten zu unseren
Zeitschriften. Freuen Sie
sich auf aktuelle Tipps
& Trends, Inspiration,

PIZZAOFEN ARC VON GOZNEY

GLEICHMASSIG GEBACKEN attraktive Pramien-

B e e Highlights, Hotel-
e e Gutscheine, Gewinnspiele
e L e L ey und tolle Angebote aus
e dem Online-Shop einfach
Temperaturen von bis zu 500 °C. Preis: ab 699 Euro. per M a | | ;

[Z gozney.com

MEPAL SILUETA

ROBUSTE TELLER

Silueta heil3t eine Geschirrserie der Marke Mepal im modernen niederldandischen Design, die
aullerdem robust und langlebig ist. Unter anderem umfasst die Linie tiefe Suppenteller, flache
Essteller und Friihstiicksteller. Zusétzlich zu den Tellern gibt es auch Trinkbecher, Besteck-Sets und
Schalen sowie extra grol3e Schalen mit passendem Deckel. Alle Teile dieser Geschirrserie lassen sich
stapeln und wiederverwenden, sind aber auch recycelbar. Das Geschirr ist damit eine Alternative zu
Einwegplastik, ideal zum Mitnehmen fiir ein Picknick oder zum Camping, wie der Hersteller mitteilt.
Das Outdoor-Geschirr ist in vier Farben erhaltlich. Preis fiir einen Essteller: 8,99 Euro.

[Z mepal.com




AUSRUSTUNG | Fiir die Campingkiiche

DOMETIC GO * % %

LEICHT ZU Picknick-
VERSTAUEN TIPP

Die Dometic-Go-

Kollektion wurde speziell

fiir den Gebrauch in
Alltagsfahrzeugen entwickelt,
die unter der Woche zum
Pendeln oder Einkaufen
verwendet werden. Praktisch:
Die Mobel lassen sich dank
der einheitlichen GroRen
leicht ineinander verstauen
und nehmen so im Keller oder
der Garage kaum Platz ein.
Der Preis fiir den Stuhl:

139 Euro.

[2 dometic.com

LEKUE KUCHENHELFER

SCHUTZENDE SILIKON-KANTEN

Die vielseitigen Kiichenhelfer von Lékué eignen sich zum Einfetten,
Bestreichen, Mischen, Riihren und Unterheben von Zutaten und vielem mehr.
Dank ihrer flexiblen Silikon-Kanten schiitzen sie Oberflachen von Topfen,
Pfannen und Backformen. Sie sind dem Hersteller zufolge aus einem bis

180 °C hitzebestdndigen Kunststoff, BPA-frei und spiilmaschinenfest. Preis
(Schapfkelle): 9,90 Euro.

[Z lekue.com

ALF11SO SHOPPER

MODISCHE
KUHLTASCHE

Ein Alltagsbegleiter fiir heiRe Tage: Frische
Getrénke und gekiihlte Lebensmittel gibt es
mit dem /so Shoppervon Alfi. Die modische

Kiihltasche ist ein praktischer Begleiter beim
Einkaufen, beim Baden am See oder auf dem Weg
BALLISTOL STICHFREI KIDS zur nachsten Grillparty. Sie hélt dem Hersteller

(L] - -
s I c H E R VO R M U c KE N U N D Z E c KE N fil;fr? IigiﬁrI:sresr':rlanphaazlite?;;iz Zﬁnﬁﬂear;;?ir;?sguenk; Zlitr;er

Die steigenden Temperaturen lassen nicht nur Pflanzen sprieBen, sondern Schichtisolierung. Der Oberstoff in verschiedenen
auch ihre Wegbegleiter wie Miicken und Zecken. Ballistol Stichfrei Kids Designs wird aus PET-Flaschen gefertigt. Die
kann bereits bei Kleinkindern ab einem Alter von zwei Monaten sowie bei Tasche ldsst sich mit einem Reiverschluss
Schwangeren verwendet werden und halt Stechmiicken, Zecken und weite- schlieen. Mit 17 Litern Fassungsvermdgen und
re Insekten fern, wie es in einer Mitteilung des Herstellers heift. Die Lotion breiten Schulterriemen ist sie komfortabel zu
schiitzt bis zu acht Stunden und duftet nach Pfirsich. Preis (30 ml): 4,80 Euro. transportieren. Preis: 21,95 Euro.

[Z ballistol.de [Z alfi.de

|

AUFS DACH GESTIEGEN WOHNBEREICH IM HECK FAMILIENUNTERSCHLUPF

Das Dachzelt Moonlight Tent von Fiamma eignet AulRenkiiche, Esszimmer und vieles mehr: Das aufblasbare Sechs-Mann-Zelt Joro Air
sich fiir Campingbusse, SUVs und alle Fahrzeuge,  Das Vorzelt Outwell Dunecrest L bietet einen 600XL von Vango mit 4.000 mm Wasserséule
die mit einer Dachreling ausgestattet sind. In Wohnbereich im Heck mit abnehmbarem wird aus recycelten PET-Flaschen hergestellt.
der Version 140 finden darin zwei Personen Zeltboden. Es ist einfach zu tragen, zu verstauen Ein zusétzlicher Zeltbodenschutz verldngert die
Platz, in der Version 180 sind es drei Personen. und zu befestigen und bietet luftigen Komfort. Lebensdauer. Ein spezielles System macht das
Auf allen vier Seiten verfiigt das Zelt iiber Befestigt wird es durch eine Verbindung mit den Aufstellen sehr einfach und schnell, heit es
Fliegengitter und Verdunkelung. AuBerdem gibt Hinterrddern und den Haltegriffen im hinteren bei Vango: Die fiinf Luftgestdangebdgen werden
es eine Regenschutzabdeckung mit Fenstern und Fahrzeugteil. Die Seitentiiren werden nicht durch iiber ein zentrales Ventil aufgepumpt. Geténte
Vordéachern fiir einen besseren Schutz, schreibt Abspannleinen blockiert, wahrend die Heckklappe  Fenster und kippbare Vorhénge bieten zusétzliche
Fiamma. Preis: circa 2.000 Euro. weiter genutzt werden kann. Preis: 678,95 Euro. Privatsphére und Isolierung, Preis: 1.765 Euro.
[Z fiamma.it [Z outwell.com [Z vango.co.uk
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SO0LO STOVE BONFIRE 2.0

STIMMUNGSVOLL

Die Feuerschalen von Solo Stove sorgen

bei gemeinsamen Campingabenden fiir eine
stimmungsvolle Atmosphére. Die Bonfire 2.0
eignet sich fiir ein Outdoor-Abenteuer. Das
Modell misst 49,5 Zentimeter Durchmesser
und 35,5 Zentimeter Hohe und ist einfach

zu transportieren. Das spezielle Gehéduse
reduziert den Rauch dank der sogenannten
sekundéren Verbrennung: Kiihle Luft wird
nach unten angesaugt, bevor sie auf ihrem
Weg nach oben warmer wird und austritt.
Die Konstruktion ist aus rostfreiem Edelstahl
und wiegt 10,6 Kilo. Der entnehmbare
Auffangbehilter fiir Asche erleichtert das
Reinigen. Ein passender Funkenschutz sorgt
fiir ein sicheres Feuer. Mit einem Aufsatz
und Zubehor lasst sich die Feuerschale auch
in einen Grill oder Pizzaofen verwandeln.
Preis: circa 279.99 Euro

[Z solostove.com

REICH TWISTER E

PLATZSPAREND: ARMATUR
ZUM ABKLAPPEN

Mit seiner Wasserarmatur-Serie Twister hat Reich
Water Solutions eine platzsparende Losung fiir Camper
entwickelt. Neuestes Modell der Serie ist die Armatur
Twister E, die sich durch ihre extrem kompakte Bauweise
auszeichnet, schreibt Reich in einer Mitteilung.

175 Gramm wiegt das Leichtgewicht. Wird die Armatur
nicht bendtigt, |asst sich der Einhebelmischer ganz
einfach abklappen und nimmt weniger Platz in Anspruch.
Der Bedienhebel steht auf Wunsch als gekiirzte Variante
zur Verfiigung. Erhéltlich ist die Armatur in Mattschwarz
oder mit hochgldnzender Chrom-Oberflache.

Zum Veredeln ihrer hochgldanzenden Kunststoffarmaturen
setzt Reich ein spezielles Verfahren ein,

das den Angaben zufolge géanzlich ohne die giftige
Chemikalie Chrom-VI auskommt.

Preis: circa 75 Euro.

[Z reich-watersolutions.com

BLOCKHUTTE RUNDE EDELSTAHL-BROTDOSE

EINE RUNDE SACHE

Die Edelstahl-Brotdose von Blockhiitte
gibt es auch in runder Form. Die runde
Edelstahl-Brotdose eignet sich nicht

nur fiir das Pausenbrot, sondern auch
um darin beispielsweise einen Salat zu
transportieren. Denn sie ist dank einer
Doppelkammer-Dichtung auslaufsicher,
heilt es bei Blockhiitte. AuBerdem
gehort ein Goffel zum Produkt, mit dem
der Salat gleich gegessen werden kann.
Die Dose gibt es in drei GroBen zwischen
780 und 1.800 Millilitern. Sie kann in der
Spiilmaschine gereinigt werden.

Preis: ab 27,97 Euro.

[Z blockhuette.net

EXCLUSIVE MOKA EXPRESS

RETRO-BIALETTI

Dieser Kocher von Bialetti ist eine
Hommage an die Moka Express
aus den 1960er-Jahren. Die
Neugestaltung Exclusive Moka
Express hat einige Merkmale des
Originals beibehalten, so Bialetti,
darunter das achteckige Design
sowie den Rautenknopf. Neu

ist der ergonomische Griff. Das
Innere des Wasserkessels ist mit
einer Schutzschicht versehen fiir
weniger Kalkablagerungen und
eine leichtere Reinigung. Es gibt
die Kanne fiir drei oder sechs
Tassen in verschiedenen Farben.
Preis: ab 49,90 Euro.

[ bialetti-shop.de

TREBONN DUO

SCHUSSEL-
SIEB-KOMBO

Eine Schiissel und ein Sieb

bilden das Mehrzweck-Set duo
von Trebonn: Es eignet sich zum
Abtropfen und Servieren von
Nudeln, zum Abwaschen von
Obst und Gemiise, zum tropffreien
Transportieren und zum Servieren
bei Tisch. Das Set ist in zwei
verschiedenen GrofRen erhaltlich.
Preis: ab 24,95 Euro.

[Z trebonn.com
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Gourmet-

TIPP

GREGORY ALPACA GEAR WAGON

GELANDEGANGIG

Gregory hat eine neue Produktfamilie namens Alpaca Gear Organization
mit Boxen, Korben oder Taschen fiir Camper herausgebracht. Darin konnen

SMEG INDUKTIONSKOCHFELD Ausriistungsgegenstinde unterwegs organisiert, transportiert und verstaut werden.

13 Im Alpaca Gear Wagon mit 140 Litern Volumen zum Beispiel findet (fast) alles Platz, wie
FU R TECH N I KFANS Gregory mitteilt. Die All-Terrain-Rader sowie der Sonnen- oder Regenschutz machen den
Smeg macht Kochen mobil: Das neue portable Transportwagen geldndegéngig, ob am Strand, auf dem Campingplatz oder beim Picknick
Induktionskochfeld PICOTBLMEU wurde speziell auf der Bergwiese. Preis: 220 Euro.

fiir anspruchsvolle Hobbykdche entwickelt, die [Z eu.gregorypacks.com
auch auBerhalb der klassischen Kiiche arbeiten
wollen. Das vielseitige Produkt ermdglicht ein

exaktes und energiesparendes Kochen, schreibt

Smeg in einer Mitteilung. Dazu lasst sich die RIESS EMAILLEKRUG

Temperatur einfach per Touch regeln. Der ry

integrierte Countdown-Timer stellt sicher, dass GETRAN KE SERVI E REN

nichts langer gart als es soll. Praktisch sind auch Mit ihrer hohen Form mit groBem Ausguss und einem
die sechs zusétzlichen Automatikprogramme Fassungsvermdgen von 1,5 Liter sind die farbigen

zum Warmhalten, Grillen und Braten. Zusitzlich Emaillekriige von Riess fiir das Servieren von Wasser,
verflighar ist ein Kerntemperaturfiihler mit Limonaden oder heiBen Getrdnken geeignet. Emaille halt
praktischem Clip fiir den Pfannenrand. Ist die je nach Bedarf Fliissigkeiten warm oder kiihl. Der Krug
optimale Kerntemperatur erreicht, schaltet sich passtin das Tiirfach des Kiihlschranks und darf laut
das Gerat ab. Preis: 349 Euro. Hersteller in die Spiilmaschine. Preis: 41,90 Euro.

[Z smeg.com [Zriess.at

I —
* % % x * MEHR PLATZ ZUM KOCHEN * * * * *

KUCHE AUS MEHREREN MODULEN ZUM ZUSAMMENKLAPPEN MIT SPULE

Campingkocher, Boxen und Geschirr finden Faltbare und klappbare Campingkiichen sind Die klappbare Outdoor-Kiiche mit Spiile von

in der Outdoor-Kiiche Platz, zum Beispiel praktisch, da sie sich einfach transportieren Camp Werk bietet nicht nur Abstellflachen, sie
in der Campingkiiche XL von Fritz Berger. lassen. Die Camp4 Bamboo Quick Mini, hat auch eine integrierte Soft-Spiilschiissel mit
Aluminiumelemente machen sie leicht und erhéltlich bei Reimo, ist dennoch eine komplett Zu- und Ablaufschlauch. Ein Ablagefach eignet
einfach zu transportieren. Die Kiiche besteht ausgestattete Kiiche fiirs Camping mit zwei sich, um eine kleine Kiihlbox darin zu verstauen,
aus mehreren Modulen, einer aufrollbaren Ablageféchern, die Stauraum bieten, wie der wie der Hersteller empfiehlt. Die Teleskopstange
Alu-Arbeitsplatte fiir den Campingkocher, zwei Handler schreibt. Sie hat eine Arbeitsplatte aus kann zum Beispiel dazu genutzt werden, dort
seitlichen Ablagen und drei Gewebeschréanken Bambus, ein leichtes Alu-Gestell und einen Bezug  eine Campingleuchte aufzuhdngen, und auf der
mit ReiBverschluss und Fachern. Ein Windschutz aus robustem Oxford-Polyester. Auch ein Spritz- hitzebestdndigen Oberfliche wird der Gaskocher
erleichtert das Kochen. Preis: 119 Euro. und Windschutz sind integriert. Preis: 139 Euro. aufgebaut. Preis: 249 Euro.

[Z fritz-berger.de [Z reimo.com [Z campwerk.de
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